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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines
Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihre Café Crema Touch dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie sie sachgerecht behandeln
und pflegen. Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2 Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil der Café Crema Touch (nachfolgend als Geréat
bezeichnet) und gibt Thnen wichtige Hinweise flr die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemafRen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Geréat verfiigbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der:

1 Inbetriebnahme, 1 Bedienung, 1 Stérungsbehebung und/oder
1 Reinigung des Gerates beauftragt ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an
Nachbesitzer weiter.

1.3 Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fihrt dies zum Tod oder zu schweren
Verletzungen.

3 Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren Verletzungen
fuhren.

3 Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.
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AVORSICHT
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdogliche geféahrliche
Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaRigten Verletzungen fihren.

3 Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.

1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspriuche hergeleitet werden. Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur
Schaden aufgrund: - Nichtbeachtung der Anleitung

1 Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

1 Unsachgemalier Reparaturen

1 Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates
1 Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche Text.

1.5 Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behélt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerét entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaéaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fihren.
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2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zur
1 Zubereitung von Kaffee und Espresso

91 Erzeugen von heiliem Wasser 9 Erzeugen von Milchschaum

bestimmt. Dieses Gerét ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsahnlichen
Aufstellungsumgebungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

A in Kichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros, und anderen gewerblichen Bereichen;
A in landwirtschaftlichen Anwesen; - in Fruhstickspensionen.
A von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaln.

Das Gerat ist NICHT fur die Verarbeitung von Eiswurfeln oder dhnlich harten
Nahrungsmitteln geeignet.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemé&Re Verwendung!

3 Von dem Geréat kdbnnen bei nicht bestimmungsgemaler Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

3 Das Geréat ausschlie3lich bestimmungsgemal verwenden.
3 Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit
dem Gerat die folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

3 Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgfaltig zu lesen.

3 Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

3 Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

3 Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern jlinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

14



3 Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

3 Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Geréat nicht
in Betrieb.

3 Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.

3 Betreiben Sie die Café Crema Touch nicht, wenn sie leer ist.
Das Gerat kann beschadigt werden.

3 Beflillen Sie den Wassertank nie tber die Max-Markierung
hinaus. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es uberlauft.

3 Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich zur
Kaffeezubereitung sowie zum Erzeugen von heil3em Wasser
& zum Erzeugen von Milchschaum. Geben Sie keine anderen
FlUssigkeiten (als kaltes Wasser) in den Wassertank oder
andere Lebensmittel (als Kaffeebohnen) in die Café Crema
Touch.

3 Alle Arbeiten am Gerat, die tber seine Reinigung und
normale Pflege hinausgehen, dirfen nur von zugelassenen
Servicecentern durchgeftihrt werden.

3 Lassen Sie das Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
herunterhéangen.

3 Das Netzkabel darf nicht in Kontakt mit oder in die Nahe der
heil3en Teile des Gerates, einer Warmequelle oder scharfen
Kanten gebracht werden.

3 Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur zu IThrem Geréat
passendes Originalzubehor- und Ersatzteile des Herstellers
verwenden.
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HINWEIS

3 Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Netzkabel aus
der Steckdose.

3 Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

3 Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden. Zu
Ihrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur zu Ihrem Gerat
passendes Originalzubehor- und Ersatzteile des Herstellers
verwenden.

3 Das Gerat ist nicht geeignet fur das Zerkleinern von heil3en
oder flissigen Zutaten.

3 Ziehen Sie im Falle einer Fehlfunktion sowie vor der
Reinigung den Netzstecker. Schalten Sie das Gerat aus,
bevor Sie den Netzstecker ziehen.

3 Das Gerat ist nicht dazu bestimmt mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernsteuerung benutzt zu
werden.

3 Achten Sie darauf, dass die Umgebungstemperatur tUber 0 °C
liegt, sonst funktioniert das Gerat nicht ordnungsgemal.

3 Entkalken Sie das Gerat regelmalig, um eine optimale
Funktion zu gewahrleisten und Fehlfunktionen zu vermeiden.

3 Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
lagern.

3 Bei den ersten Benutzungen konnten durch Ol-Rickstande
an einigen Komponenten etwas Rauch oder Geruch
entstehen, dieser Umstand verschwindet nach einiger Zeit
und ist normal.
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HINWEIS

3 Verwenden Sie das Mahlwerk ausschlief3lich zum Mahlen
gerosteter Kaffeebohnen. Das Mahlen anderer
Nahrungsmittel wie NUssen, Gewirzen oder ungerosteter
Bohnen kann die Klingen stumpf werden lassen, die
Mabhlleistung verringern oder zu einer Verletzung fthren.

3 Verwenden Sie keine karamellisierten oder mit Zucker
glasierten Kaffeebohnen. Verwenden Sie keinen Rohkaffee
(grine oder ungerdstete Kaffeebohnen) oder Mischungen mit
Rohkaffee. Das Gerat konnte beschadigt werden.

3 In den Bohnenbehalter darf kein Kaffeepulver gefullt werden.
2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verletzungsgefahr
AWARNUNG
Bei unvorsichtiger Verwendung des Geréates besteht
Verletzungsgefahr durch scharfe Kanten.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um
Verletzungen zu vermeiden:

3 Beruhren Sie keine beweglichen Teile.

3 BerlUhren Sie nicht das Innere des Mahlwerks i
Verletzungsgefahr!

3 Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung.

2.3.2 Verbrennungs- und Verbrihrungsgefahr
AWARNUNG
Das in diesem Gerat erhitzte Wasser, der Kaffee und die
aufgeschaumte Milch kénnen sehr heil3 werden.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbrihen:
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AWARNUNG

3 Halten Sie Abstand vom Geréat, wenn dieses in Betrieb ist.
Halten Sie keine Korperteile unter oder in die Nahe des
Kaffee-und-Milch-Auslasses, heil3e Flissigkeit oder Dampf
kann verspritzt werden. Reinigen Sie das Gerat und
insbesondere den Kaffee-und-Milch-Auslass regelmafig.

3 Bei Betrieb kdnnen Auslass, Bruheinheit, Trester/Satz-
Behalter und die Tropfschalen sehr heil3 werden! Berluhren
Sie niemals die heil3en Telle des Gerates.

3 Prifen Sie immer die Temperatur des Kaffees/heil3en
Wassers /Milchschaums, bevor Sie diese trinken.

3 Der zubereitete Kaffee/ das heil3e Wasser und der
Milchschaum sind heil3. Gehen Sie mit dem Gefal3 (Tasse)
vorsichtig um, um Verbriihungen zu vermeiden.

3 Halten Sie, wahrend das Gerat arbeitet, die Klappe der
Briheinheit unbedingt geschlossen. Die Briiheinheit darf
wahrend und auch kurz nach Betrieb des Gerates nicht
entfernt werden.

3 Achtung: Wenn Sie wahrend des Brihvorgangs den
Wassertank nachftllen wird der Brihvorgang nach
Wiedereinsetzen des Wassertanks automatisch fortgesetzt.

3 Entleeren Sie die Tropfschalen vorsichtig, da das darin
enthaltene Wasser sehr heil3 sein kann. Entleeren Sie den
Trester/Satz-Behalter vorsichtig, da der enthaltene
Kaffeesatz sehr heild sein kann.

3 Achten Sie auf den austretenden Wasserdampf,
Milchschaum und austretendes Wasser, damit Sie sich nicht
verbrennen. Decken Sie den Auslass und den Dampfauslass
nicht ab.

3 Das Gerat darf nur benutzt werden, wenn die Tropfschale mit
Tropfgitter und die innere Tropfschale mit Trester/Satz-
Behalter richtig eingesetzt sind.
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2.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen oder
Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

3 Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn die
Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch den
Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden,
um Gefahren vorzubeugen.

3 Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates.
Werden spannungsfihrende Anschlisse beriuhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Darliber hinaus konnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.

3 Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Stecker
niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten. Reinigen Sie
das Gerat niemals in der Sptlmaschine.

3 Auch bei ausgeschaltetem Gerat liegt im Inneren des
Gerates Spannung an, solange der Netzstecker in der
Steckdose steckt. Das Gerat ist nur dann vom Stromnetz
getrennt, wenn der Netzstecker gezogen ist.

3 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Gerat reinigen, pflegen, auseinandernehmen oder
zusammenbauen.

3 Schrauben Sie das Geréat niemals auf und nehmen Sie keine
technischen Veranderungen vor.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Geréates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

3 Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Die Café Crema Touch wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:
1 Café Crema Touch 1 Reinigungsbirste { StoRnadel { Milchtank mit Schlauch

1 Mikrofasertuch 1 3 Beutel mit Entkalker 1 Bedienungsanleitung

HINWEIS

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéandigkeit und auf sichtbare Schaden.

Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem Lieferanten.

3.3 Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:
Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Ziehen Sie die Schutzfolie auf dem Display vor dem ersten Gebrauch ab. 9y
L)
3.4 Entsorgung der Verpackung "

Die Verpackung schitzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewahlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte
Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fur das Verwertungssystem »Gruner
Punkt«.

HINWEIS

Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal3 verpacken zu kénnen.

3.5 Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Geréates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

1 Das Geréat sollte auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Flache aufgestellt und
vor Spritzwasser und allen mdglichen Hitzequellen geschutzt werden.

I Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien. Stellen Sie es an einem trockenen Ort auf.

1 Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an heif3e Oberflachen des Gerates
gelangen kénnen.
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1 Stellen Sie das Gerat nicht in einer heil3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

9 Die Steckdose muss leicht zugénglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

1 Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Geréates sicherstellen.

9 Lassen Sie 150 mm Freiraum um das Gerat herum sowie 350 mm nach oben, damit Sie
den Wassertank entnehmen kdnnen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

1 Vergleichen Sie vor dem Anschlie3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten miissen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie lhre Elektro-Fachkraft.

1 Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mmz? erfolgen.

Die Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

1 Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschédigt ist und nicht unter dem
Gerat oder Uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

1 Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

1 Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.

3.7 Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Unterseite
des Gerates.

4 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

AWARNUNG

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahren schnell
eingreifen zu kénnen.
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4.1 Ubersicht

la Abdeckklappe der Briiheinheit 5 Regler fur die Einstellung des Mahlgrads
1b Briheinheit 6 Bedienfeld

1c Kaffeeschacht 7 Blende des Kaffee-und-Milch-Auslasses
2 Netzkabel 8 Reinigungsbirste

3 Wassertank 9 StofR3nadel fur Reinigung

4 Deckel Bohnenbehalter

3 Berihren Sie nicht das Innere des Mahlwerks i Verletzungsgefahr!

VAWARNUNG. \\/arnsymbol: heilRer Dampf.

3 Achtung beim Gerat kann heiRer Dampf / hei3e Flissigkeit austreten.
Vorsicht Verbrennungsgefahr!

3 Achten Sie darauf, dass kein Wasser in den Netzstecker lauft.
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10a Tresterbehalter
10b innere Tropfschale
1la Tropfschale

11b Tropfgitter
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12c¢

L [T12f

7 Blende des Kaffee-und-Milch-Auslasses

12a Milchauslass

12b Anschluss am Ansaugschlauch fir Milchauslass
12c Anschluss am Ansaugschlauch fur Milchtankdeckel
12d Milchtankdeckel

12e Kupplungsstick Ansaugrohr

12f Ansaugrohr

12g Milchtank

HINWEIS

3 In den Milchtank durfen ausschlie3lich Wasser oder Milch gefillt werden.
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4.2 Zusammenbau

Nehmen Sie die Blende (7) ab und
prufen Sie, dass der Milchauslass (12a)
korrekt platziert ist. Anschlie3end
Blende wieder aufsetzen.

Platzieren Sie das Kupplungsstiick im
Milchtankdeckel, prifen Sie, dass das
Kupplungssttick richtig sitzt.

25



Stecken Sie dann das Ansaugrohr in das Kupplungsstiick am Milchtankdeckel.
Deckel mit Ansaugrohr auf dem Milchtank platzieren.

Ansaugschlauch in den Milchauslass und den Milchtankdeckel stecken.

HINWEIS

3 Wenn Sie groRere Mengen Milch verarbeiten wollen, kénnen Sie das Ansaugrohr auch
direkt in die Milchpackung stecken. Daflir den Ansaugschlauch direkt mit dem
Kupplungsstiick und Ansaugrohr verbinden (ohne den Milchtankdeckel) und das
Ansaugrohr in die Milchpackung stecken. Dies funktioniert nur wenn sich gentgend
Milch in der Milchpackung befindet.

3 Stellen Sie den Milchtank oder die Milchpackung nach Benutzung zurlck in den
Kihlschrank.

3 Der Ansaugschlauch darf nicht in die Tropfschale gesteckt werden. Reinigen Sie den
Ansaugschlauch, wenn Sie diesen nicht mehr benutzen wollen.
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Trester/Satz-Behalter auf die
innere Tropfschale stellen und
diese ins Gerat schieben. Dann die
Tropfschale mit Tropfgitter
einsetzen.

Verstellbaren Kaffee-und-Milch-
Auslass entsprechend der
gewahlten Tassen/Bechergrol3e
anpassen. Wassertank mit Wasser

fullen und einsetzen.
AWARNUNG' Quetschgefahr!

3 Beruhren Sie nicht den Bereich hinter und oberhalb sowie hinter
und unterhalb des verstellbaren Auslasses. Verstellen Sie den
Auslass ausschlief3lich wie auf dem Foto zu sehen.

S HINWEIS

3 Die innere Tropfschale regelmafiig entleeren.

Uberpriifen, Sie, dass alles korrekt zusammen gebaut ist.

AWARNUNG. \/erbrennungsgefahr

3 Betreiben Sie das Gerat ausschlief3lich mit eingesetztem Milchauslass und
aufgesetzter Blende, damit Sie nicht mit dem heiRen Wasser oder Wasserspritzern in
Beruhrung kommen.

4.3 Vor dem ersten Gebrauch des Gerates

1. Tropfschale, Tropfgitter, innere Tropfschale, Trester/Satz-Behélter, Wassertank,
Bruheinheit, Milchtank und Schlauch unter flieRendem Wasser reinigen. Griundlich
abtrocken. Die Schutzfolie auf dem Bedienfeld entfernen.

2. Alle Teile richtig in das Geréat einsetzen. Trester-Behalter bis zum Anschlag
hineinschieben.

3. Wassertank bis zur Max-Markierung mit Wasser flillen.

4. Milchtank mit Schlauch, sowie Tropfschale mit Tropfgitter entfernen und ein grol3es
Gefald unter den Kaffee-und-Milchauslass stellen.

5. Gerét einschalten. Das Geréat spult den Kaffee-und-Milch-Auslass automatisch mit
heilRem Wasser. Dieser Vorgang dauert bei erstmaligem Einschalten langer.
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I E
6. Wir empfehlen einen manuellen Reinigungsvorgang: Dafir die Q Taste und

Taste gleichzeitig gedrtickt halten, bis das Gerat zweimal piept.

7. und ﬂ leuchten auf. Mitﬂ bestatigen.

8. Anschliel3end blinkt im Display und zeigt an, dass das Gerat den

Reinigungsvorgang durchfihrt. Dieser Vorgang dauert einige Minuten (ca. 15 Minuten),
in denen mit kurzen Unterbrechungen heil3es Wasser durch alle Leitungen gespiilt wird,

bis der Wassertank leer ist. Dann blinkt ™ im Display und die Taste und

Taste leuchten auf.

9. Fuhren Sie die folgenden Schritte zeitnah durch, da sich ansonsten das Gerét
abschalten kénnte: Entleeren Sie das grof3e Gefal3. Entnehmen Sie den Wassertank
und fullen diesen erneut bis zur Max-Markierung. Sobald Sie den Wassertank wieder
einsetzen, setzt der Reinigungsvorgang automatisch fort. Nun finden 2 Spiilvorgénge
statt, in denen heilRes Wasser durchgespult wird.

10. Nach dem letzten Reinigungsvorgang schaltet sich das Gerat ab.

11. Gerat erneut einschalten. Der automatische Spulvorgang findet statt. Fillen Sie fir
eine Reinigung des Milchsystems den Milchtank bis zur Max-Markierung mit Wasser.
Schlief3en Sie den Schlauch und den Milchtank an den Milchauslass an und nutzen Sie
zweimal die Milchschaum-Funktion.

12. Leeren Sie das restliche Wasser im Milchtank anschlieBend aus. Wenn gewiinscht,

Milch in den Milchtank geben.

13. Sie kbnnen das Gerat wieder vollstéandig zusammenbauen und verwenden.
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4.4 Bedienfeld

Tasten:

I
Q An/Aus-Taste

@222
HeilRwasser Funktion

Milchschaum Funktion
Cappuccino Funktion (klein/grof3)

4

Latte Macchiato Funktion (klein/grof3)

Espresso und Café Crema Funktion
LED-Displayanzeigen

.
»
.

Blinkt: Wasser muss nachgefillt werden oder Wassertank ist nicht korrekt platziert.
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Q
@ Blinkt: Bohnenbehalter ist leer, Bohnen missen nachgefillt werden.

Ii“ Leuchtet konstant: Trester/Satz-Behélter ist voll, Behalter leeren.
Blinkt: Trester/Satz-Behalter ist nicht korrekt eingesetzt. Behéalter korrekt platzieren.

Leuchtet konstant: Briiheinheit ist nicht korrekt eingesetzt.
Bruheinheit korrekt platzieren.

Blinkt: Abdeckklappe der Briiheinheit ist nicht korrekt geschlossen. Abdeckklappe korrekt
schlie3en.

mua Leuchtet konstant: Das Gerat muss entkalkt werden.
Blinkt: Entkalkungsprozess lauft.

)

4.5 Spulvorgange

Das Gerét spilt automatisch beim Ein- und Ausschalten den Kaffee-und-Milch-Auslass mit
heiRem Wasser.

AWARNUNG: \/erbrennungsgefahr

3 Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit dem heif3en Wasser oder
Wasserspritzern in Beriihrung kommen.

Leuchtet konstant: Das Gerat wird entleert und schaltet sich dann ab.

Manuell spulen

O
Die und Tasten gleichzeitig gedrtckt halten, bis das Gerat zweimal piept.

Der Kaffee-und-Milch-Auslass wird gespdlt.

4.6 Mahlgrad Einstellen

3 Mabhlgrad nur anpassen, wenn das Geréat gerade Kaffeebohnen mahlt, sonst kénnte
das Mahlwerk beschadigt werden.

3 Bei einer helleren Réstung empfiehlt sich ein feinerer Mahlgrad. Bei einer dunkleren
Rostung empfiehlt sich ein groberer Mahlgrad.
' Gefal3 unter den Kaffee-und-Milch-Auslass stellen.
» Bohnenbehilter-De ¢ k e | °ffnen. Vorgehen wie unt
Crema-Funkti oni b/aden Bie hiselds &erat Bohnen mahlt.

Drehregler fir den Mahlgrad auf die gewiinschte Stufe stellen. Fir einen
groben Mahlgrad drehen Sie den Drehregler im Uhrzeigersinn (+).

(g Fur einen feinen Mahlgrad drehen Sie den Drehregler gegen den
Uhrzelgersmn (-). Deckel des Bohnenbehélters wieder aufsetzen.
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4.7 Vorbereitungen
Fullen Sie Kaffeebohnen in den Bohnenbehélter. Fillen Sie frisches Wasser in den
Wassertank.

Wenn Sie eine Funktion mit Milchschaum benutzen wollen, dann fullen Sie Milch in den
Milchtank und schlie3en Sie diesen an den Milchauslass an, wie unter Zusammenbau
beschrieben. Wenn Sie die Milchschaum-Funktion nicht benutzen mdchten, lassen Sie
den Verschluss am Milchauslass geschlossen.

Stellen Sie ein Gefal3 unter den Kaffee-und-Milch-Auslass und passen Sie die Hohe
entsprechend an. Die Tropfschale kann entfernt werden, um hohe Glaser unter dem
Auslass zu platzieren.

Dricken Sie Q , um das Gerat einzuschalten. Der Kaffee-und-Milch-Auslass wird
gespult. Schitten Sie das ausgespilte Wasser anschliel3end weg. Reinigen Sie Ihr Gefaf3
und stellen Sie dieses erneut unter den Kaffee-und-Milch-Auslass.

HINWEIS

3 Keine ungerdsteten, karamellisierten oder mit Zucker glasierten Kaffeebohnen
verwenden. Keinen Rohkaffee oder Rohkaffee-Mischung verwenden.

3 Fdllen Sie nur kaltes Wasser in den Wassertank.

3 Der auf dem Wassertank angegebene maximale Wasserstand darf nicht Gberschritten
werden.

3 Tipp: Wenn Sie Ihren Kaffee mdglichst heil3 genief3en méchten, dann warmen Sie die
Tasse vor. Dafir kdnnen Sie die HeiRRwasser-Funktion benutzen. Schiitten Sie das
hei3e Wasser dann weg.

3 Passen Sie bei allen Funktionen auf, dass das Gefal3 nicht Gberlauft. Sie kdnnen durch
erneuten Druck auf die gewéhlte Taste den Zufluss stoppen.

3 Wenn Sie das Gerat langer nicht benutzen, missen Sie das Gerét vollstandig reinigen
und entleeren, sowie den Wassertank entnehmen und abtrocknen.

5 Funktionen

5.1 HeilRwasser Funktion

Stellen Sie ein leeres Gefal unter den Kaffee-und-Milch-Auslass.

Driucken Sie und heil3es Wasser wird ausgegeben.
HINWEIS

3 Bitte aufpassen, dass das Wasser nicht tberlauft. Sie kénnen durch erneuten Druck
auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.
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5.2 HeiBwassermenge speichern

einmal dricken. Wenn heil3es Wasser durchlauft, erneut dricken und so lange
den Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewiinschte Menge Wasser ausgegeben
wurde. Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Menge wird gespeichert.

Maximalmenge: 250 ml

5.3 Milchschaum Funktion

Schliel3en Sie die Vorbereitungen ab.

Dricken Sie die Taste. Es dauert einen Moment dann piept das Gerat, danach
wird Milchschaum ausgegeben.

HINWEIS

3 Sie konnen durch erneuten Druck auf die gewahlte Taste den Zufluss stoppen.

3 Verwenden Sie ausschlie3lich Milch, Sojadrink oder fur die Zubereitung von
Milchschaum geeignete Milchsorten. Niemals Kakao aufschaumen oder Milch mit
Kakaopulver, der Milchauslass und die Komponenten kdnnten verstopfen und das
Gerat beschadigt werden.

3 Je nach Temperatur, Milchsorte oder Fettgehalt variiert die Milchschaumkonsistenz.

3 Testen Sie unterschiedliche Milchsorten und Temperaturen, um das fur Sie beste
Ergebnis herauszufinden.

3 Stellen Sie die Milch nach Gebrauch immer in den Kihlschrank zuriick.

3 Die Cappuccino-Funktion sowie die Latte Macchiato-Funktion verwenden ebenfalls die
Milchschaum-Funktion. Nutzen Sie nach einer Funktion mit Milchschaum den

manuellen Spulvorgang, um den Milchauslass zu spiilen. Die Q und Tasten

gleichzeitig gedriickt halten, bis das Gerat zweimal piept. Der Auslass wird gespuilt.

AWARNUNG'| \/erbrennungsgefahr

3 Wabhrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

3 Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heil3em Dampf oder Milchspritzern
in Beriihrung kommen.
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5.4 Milchschaummenge anpassen

Sie kénnen die Milchschaummenge anpassen. Daflir die Taste einmal driicken
und wenn Milchschaum durchlauft, dann erneut driicken und so lange den Finger auf der
Taste liegen lassen, bis die gewiinschte Menge Milchschaum ausgegeben wurde. Taste
loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Milchschaum-Menge wird gespeichert.

Maximalmenge: 250 ml

5.5 Cappuccino-Funktion

Schliel3en Sie die Vorbereitungen ab.

-
Driicken Sie die Cappuccino -Taste einmal fur einen kleinen Cappuccino und 2mal
direkt hintereinander flir einen grof3en Cappuccino.

Zuerst wird der Espresso ausgegeben.

Dann dauert es einen Moment, bis das Gerat piept, danach wird Milchschaum
ausgegeben.

Anzahl Tastendricke Getrank Anzahl Espresso Gesamtmenge
kleiner 1 Shot Espresso Ca. 200 ml
7/ Cappuccino
L
. grol3er 2 Shot Espresso Ca. 300 ml
"x/’ ' Cappuccino
2 X

HINWEIS

3 Die Gesamtmenge kann abhangig vom Milchschaum variieren.

AWARNUNG'| \/erbrennungsgefahr

3 Wabhrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

3 Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heildem Dampf oder Milchspritzern
in Bertihrung kommen.

5.6 Latte Macchiato Funktion

Schlieen Sie die Vorbereitungen ab. Driicken Sie die ﬂ Latte Macchiato-Taste
einmal fUr einen kleinen Latte Macchiato und 2mal direkt hintereinander fir einen grof3en
Latte Macchiato. Es dauert einen Moment, bis das Geréat piept, danach wird Milchschaum
ausgegeben.

Auf den Milchschaum wird dann eine doppelte Portion Espresso ausgegeben
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Anzahl Tastendricke Getrank Anzahl Espresso Gesamtmenge

grol3er Latte 2 Shot Espresso Ca. 350 ml
Macchiato

kleiner Latte 2 Shot Espresso Ca. 250 ml
Macchiato
1x

2 X

HINWEIS

3 Die Gesamtmenge kann abhangig vom Milchschaum variieren.

AWARNUNG'| \/erbrennungsgefahr

3 Wahrend der Zubereitung von Milchschaum tritt am Gerat Dampf aus.

3 Halten Sie Abstand vom Gerat, damit Sie nicht mit heil3em Dampf oder Milchspritzern
in Beriihrung kommen.

5.7 Espresso & Café Crema Funktion

Schlie3en Sie die Vorbereitungen ab. Driicken Sie die -Taste einmal um Espresso
auszugeben und zweimal fur Café Crema.

HINWEIS

3 Bitte aufpassen, dass der Espresso/Kaffee nicht Uberlaufen. Sie kdnnen durch
erneuten Druck auf die gewéhlte Taste den Zufluss stoppen.

5.8 Espressomenge anpassen

Sie kénnen die Espressomenge je nach Geschmack anpassen. Daflr die Taste
einmal driicken und wenn Espresso durchlauft, dann erneut driicken und so lange den
Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewiinschte Menge Espresso gebriiht wurde.
Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Espresso-Menge wird gespeichert.

Maximalmenge: 250 m|

HINWEIS

3 Als Minimalmenge empfehlen wir die Werkseinstellung zu nutzen (ca. 25 ml).

3 Es wird lediglich die Wassermenge, mit der der Espresso zubereitet wird, angepasst.
Die dabei verwendete Kaffee-Menge bleibt gleich.

34



5.9 Cafe Crema Menge anpassen

Sie kénnen die Café Crema Menge je nach Geschmack anpassen. Daflir die

Taste zweimal dricken und wenn Café Crema durchléauft, dann erneut driicken und so
lange den Finger auf der Taste liegen lassen, bis die gewinschte Menge Café Crema
gebruht wurde. Taste loslassen. Das Gerat piept 2mal. Die Café Crema-Menge wird
gespeichert. Maximalmenge: 250 ml; Minimalmenge: 50 ml

HINWEIS

3 Es wird lediglich die Wassermenge, mit der der Café Crema zubereitet wird, angepasst.

Die dabei verwendete Kaffee-Menge bleibt gleich.

5.10 Auf Werkeinstellungen zuriicksetzen

I
Die O und

Tasten gleichzeitig gedrtckt halten, bis das Gerat zweimal piept.

Damit ist das Gerat auf Werkeinstellungen zurtickgesetzt und Ihre individuellen

Einstellungen der Wasser- oder Milchschaummenge sind geldscht.

5.11 Modus andern

Sie kénnen das Geréat auf unterschiedliche Modi einstellen.
Diese unterscheiden sich wie folgt:

Funktion/Modus

ECO (Energiespar-
Modus)

Schnell

Standard

-/

Ausgewahlter Modus
ist wie folgt
erkennbar

Taste
leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

H Taste

leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

—_— -

leuchtet konstant,
andere Tasten
blinken

Beleuchtung - + +
Vorbrihen* + - +
Fullstandspeicherung | + + +

Automatische
Abschaltung

nach 10 Minuten

Nach 30 Minuten

Nach 20 Minuten

*Vorbrihen: Mit geringerem Wasserdruck wird das Kaffeemehl angefeuchtet und

vorgebriht. Danach briht das Gerat mit normalem Wasserdruck und bereitet den Kaffee

(I) (I)
zu. Halten Sie die Taste so lange gedriickt, bis das Gerét zweimal piept. Die
Taste blinkt und der ausgewahlte Modus ist erkennbar (siehe Tabelle).
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Jeweilige Taste fur den Wechsel in den gewahlten Modus drticken. Beispiel: Fur Wechsel

in den Eco-Modus die IladlTaste driicken. Zwei Signaltbne ertbnen. Wenn der Modus
beibehalten werden soll dann Q driicken oder 5 Sekunden warten.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:
3 Das Gerat muss regelmalig gereinigt und Kalkriickstande missen entfernt werden.

3 Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose.

3 Ein nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerats aus und kann zu einem gefahrlichen Geréatezustand sowie
Pilz- und Bakterienbefall fihren.

3 Bei Betrieb kdnnen Auslass, Bruheinheit, Trester/Satzbehélter und die Tropfschalen
heil3 werden! Warten Sie bis das Gerat abgekunhlt ist.

3 Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Ldsungsmittel.

3 Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

3 Benutzen Sie fur die Entkalkung ausschlief3lich den beiliegenden Entkalker oder
handelstblichen Entkalker fur Kaffeevollautomaten. Die Verwendung eines falschen
Entkalkers konnte das Gerat beschadigen und zu einem Verlust Ihrer
Garantieanspriiche fuhren.

3 Gerat reinigen und vollstandig entleeren, wenn Sie es langer nicht nutzen.
3 Wasser taglich wechseln, damit sich keine Keime bilden kénnen.

6.2 Reinigung
Tropfschale, Tropfgitter, innere Tropfschale, Trester/Satz-Behalter und Wassertank wie
auch die Bruheinheit taglich leeren und unter flieRendem Wasser reinigen.

Danach grindlich abtrocknen. Anschliel3end alle Teile wieder richtig in die Maschine
einsetzen. Trester Behalter bis zum Anschlag hineinschieben.

Die Abdeckklappe der Bruheinheit, die Tropfschale, die innere Tropfschale, der
Tresterbehdlter und der Wassertank dirfen in der Spulmaschine gereinigt werden.
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AWARNUNG

3 Reinigen Sie das Geréat nie, wenn es heil3 ist.

3 Das Geréat (aulRer oben genannte Bestandteile) niemals ins Wasser tauchen oder unter
flieRendes Wasser stellen.

3 Achten Sie darauf das Gerét vor dem Reinigen vom Netz zu trennen. Zum Schutz vor
Stromschlagen das Gerét, Kabel oder Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

6.3 Spulprogramm fir den Auslass

O o
Stellen Sie ein Gefal3 unter den Auslass. Die und Tasten gleichzeitig

gedriickt halten, bis das Gerat zweimal piept. Der Auslass wird gespult. Entleeren und
reinigen Sie das Gefal.

6.4 Innere Tropfschale

HINWEIS

3 Die innere Tropfschale regelmafiig entleeren.

6.5 Reinigung Kaffeeschacht / Briheinheit

Kaffeeschacht/ Briheinheit mindestens einmal im Monat reinigen, bei haufiger Benutzung
des Gerates auch haufiger.

Im Kaffeeschacht kann sich Kaffeepulver sammeln und absetzen. Dann gelangt das
Kaffeepulver nicht mehr korrekt in die Briheinheit.

Reinigung der Briheinheit:
1. Netzstecker des Geréates ziehen.
2. Abdeckklappe der Bruheinheit entfernen.
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3. Entriegelungstasten (orange) der Briheinheit zusammen driicken und Briheinheit
entnehmen.

4. Unter flielBendem Wasser abspulen, grundlich abtrocknen.

5. Innenraum hinter der Abdeckplatte mit feuchtem Tuch auswischen und danach
trocknen.

6. Kaffeeschacht und Loch in der Briheinheit mit der beiliegenden Reinigungsbirste
reinigen.

7. Loch in der Briheinheit (Abb. 2) mit der mitgelieferten Stof3nadel (Abb. 3) reinigen.
8. Bruheinheit wieder korrekt einsetzen. Abdeckklappe wieder aufsetzen.

6.6 Reinigung Komponenten fur Milchschaum

Sie mussen die Komponenten fir die Erzeugung des Milchschaums téaglich reinigen.

1. Blende abnehmen.

2. Milchauslass entnehmen.
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