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Allgemein

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Fir Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung ibernommen.

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch Uberprifen!

- BerUihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf in-
stallierte und gut zugangliche Steckdose an.

- Um den Netzstecker zu ziehen, immer am Stecker — nie am Ka-
bel — ziehen.

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.

- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerdt und der Verpackung spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

- Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.



- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben werden!

- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten
Raum auf.

- Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser.

- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.
wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-
schadigt wurde.

- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschem
oder unsachgemaBen Gebrauch, der durch die Nichtbeachtung
der Gebrauchsanleitung zustande kommt.

- Um Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Ge-
rat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, nur durch
einen authorisierten Kundendienst vorgenommen werden.

- Das Gerat immer auf einer stabilen und ebenen Oberflache be-
treiben.

- Das Gerat nur fur die in der Bedienungsanleitung beschrie-
benen Zwecke benutzen.

- Niemals mit den Handen, Kochloffel oder anderen Fremdkér-
pern in den Glaskrug langen, wenn das Gerat angeschlossen ist.

- Das Gerat bitte nicht verwenden, wenn der Glaskrug, die Kunst-
stoffteile und die Dichtung Risse haben, undicht sind oder der
Messersatz schwergangig ist.

Bedlenung
Das Gerat darf bei der Reinigung nicht angeschlossen sein.

- Nie das Messer ohne den Glaskrug einsetzen. Verletzungsgefahr!

- Wischen Sie den Motoblock feucht ab und spulen Sie den Glasbehalter sowie De-
ckel in Seifenwasser. Teile anschlieBend trocknen.

- Der komplette Krug lasst sich mit einer leichten Drehbewegung auf dem Motor-
block einrasten.

- Achten Sie darauf, dass der Messereinsatz mit Dichtungsring fest in die Glasbehal-
terfassung geschraubt wird, da dieser sonst auslauft.

- Wenn dies passiert, das Gerat sofort ausschalten und abtrocknen.

- Sollte Flussigkeit in den Motorblock eingedrungen sein, das Gerat in einer Fach-
werkstatt Gberprifen lassen.

- Bei Erstbenutzung kann es zu einem leichten Geruch kommen. Das ist normal und
lasst nach einiger Benutzung nach.



- Das Gerat nur im komplett zusammengebauten Zustand benutzen!

- Niemals ohne Lebensmittel oder Fliissigkeit betreiben.

- Bei eingeschaltetem Gerat nie den Glaskrug abnehmen. Der Motor muss
vollstandig stehen.

- Keine Flussigkeiten, die heiBBer als 60°C sind, in den Krug geben, damit das
Glas nicht reif3t.

- Fullen Sie den Glasbehdlter nicht zu voll, damit nichts herausspritzen
kann.

- Die Glasbehilterfassung nicht vom Glaskrug abschrauben.

Arbeitsplatz

Das Gerat oder den Glasbehélter auf eine ebene, trockene und ausreichende Arbeits-
flache stellen. Niemals an den Rand der Arbeitsflache stellen.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker angeschlossen ist.
Wenn das Gerat

* nicht benutzt wird

e gereinigt wird

e bewegt wird

den Netzstecker ziehen!

Sicherheitsschaltung

Das Gerat hat eine Sicherheitsfunktion und schaltet nach 2 Minuten im Dauerbetrieb
ab. In diesem Fall eine Minute warten und erneut starten.

Die Ursache kann sein, dass zu viele oder zu groBe Zutaten in das Gerat eingefullt
wurden.




Zubereitung von Speisen

Das Gerat kann nicht zum Entsaften oder zur Hackfleischherstellung verwendet

werden.

Stufe Min. bis 3 | Fur Cocktails, flissige Mischungen wie

4-5000 Mayonnaise, Marinaden

Umdrehungen

Stufe 4 bis Plrieren von Suppen Erst eine Teilmenge

Max. Schaumig schlagen von Flissigkeiten | mixen und dann weitere

Zutaten Uber die Nach-
fullé6ffnung zugeben.

Smoothie Mixen von Drinks mit FlUssigkeiten FlGssige Zutaten zuerst in
und Obst den Mixer geben.

Ice crush Zerkleinern von Eiswarfeln. Nicht zu Das Gerat pulsiert dabei.
grof3e Mengen einfillen (max. 250 gr.)

Pulse Fir Lebensmittel, die nur kurzfristig Das Programm erfolgt
bei hoher Geschwindigkeit bearbeitet | Gber Tastendruck
werden durfen

Grinder Zubereitung von kleinen Mengen von | Pulse-Taste driicken
Krautern, Pesto, NUssen, Kaffeeboh-
nen

- FlUssige Zutaten zuerst in den Krug geben, Lebensmittel nicht [anger als notwendig

verarbeiten.

- Bei gréBeren Mengen das Gerat nicht langer als 2 Minute laufen lassen.
- Den Glaskrug nicht tberfullen — feste Lebensmittel nach und nach in kleineren

Portionen Uber die Nachfull6ffnung in den Krug geben.

- Den Deckel immer fest verschlieBen, damit nichts herausspritzen kann.
- Wenn Lebensmittel an der Wand des Glasbehalters anhaften, das Gerat ausschalten

und diese mit einem Teigschaber 16sen.
- Obst muss immer entkernt sein.

Das Gerat ist nicht geeignet fiir:

e Entsaften von Frichten und Gemdise
e Eierschaum schlagen

e Feste Teigsorten mixen

e Gekochte Kartoffeln purieren

Sollte das Gerat blockieren oder ungewdhnlich langsam arbeiten, bitte ausschalten,
Netzstecker ziehen und die festsitzenden Lebensmittel mit einem Kunststoff-Kochlof-

fel entfernen.




Zerkleinerer

Fur das Gerat gibt es einen Zerkleinerer fur Krauter, Nusse etc.

Bedienung:

Fallen Sie die Lebensmittel in das Glas und schrauben dann den Messeraufsatz fest
auf das Glas. Die komplette Einheit mit einer leichten Drehbewegung auf dem Mo-
torblock einrasten. Den Zerkleinerer erst abnehmen wenn das das Gerat steht. Den
Messeraufsatz nie ohne Glas betreiben. Verletzungsgefahr!

Anwendungsbeispiel:
Der Zerkleinerer ist fur kleine Mengen vorgesehen.

Beispiel:

Erdnusse, Mandeln, Kaffeebohnen. Das Glas nicht ganz fullen, mit dem Messereinsatz
verschlieBen und auf dem Motorblock einrasten. Die Pulstaste (P) sekundenweise
mehrfach dricken bis das Lebensmittel nach Ihren Wiinschen zerkleinert ist. Gege-
benenfalls den Zerkleinerer vom Motorblock abnehmen und schitteln und wieder
aufsetzen, damit ungleich verteilte Lebensmittel zerkleinert werden kénnen.

Pesto:

Basilikumblatter, Parmesankase, Pinienkerne und Ol in das Glas geben, mit dem
Messereinsatz fest verschlieBen, damit das Ol nicht auslauft. Alles weitere wie oben
vorher erwahnt.

Mikrofilter

Zubehor Art. Nr. 99-24-00

Wenn Sie keine Kérnchen z. B. von Johannisbeeren in dem

Drink haben méchten, verfahren Sie wie folgt:

- Das Gerat muss abgeschaltet sein.

- Den Mikrofilter mit der groBen Offnung tber den Messer-
block im Glaskrug stellen.

- Flussigkeit in den Krug geben.

- Deckel schlieBen und Gerét starten. Die Beeren durch die
Nachfulléffnung im Deckel zugeben.

- Das Gerat stoppen, den Krug abnehmen und servieren.

- Wenn der Krug leer ist, den Deckel 6ffnen und den Mikro-
filter zur Reinigung herausnehmen.

- Der Filter muss nach jeder Benutzung gereinigt werden.

- Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel und
trocknen Sie den Filter nach jeder Reinigung.

Vorreinigung

Das Gerat mit warmen Wasser mit Spulmittel (max. 1,2 Itr.) ftllen und mit der Pulse-
Taste kurz laufen lassen.
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Remlgung
Den Netzstecker ziehen

- Keine Lebensmittel im Behalter eintrocknen lassen.

- Niemals das Gerat in Wasser tauchen.

- Die l6sbaren Einzelteile nicht in der Geschirrspiilmaschine, mit harten Scheuermit-
teln oder scharfkantigen Gegenstanden reinigen. Nach der Reinigung abtrocknen.

- Beim Reinigen keine Gewalt anwenden, damit das Messer und die Antriebsachse
nicht verbogen werden.

- Achtung: die Messer sind scharf!

Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
Uber den Hausmull entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle
recyclingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefihrt werden
sollten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch
unkontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb
Uber geeignete Sammelsysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die
Stelle, bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen
Verwertung zufuhren.

Verpackungs-Entsorgung

Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung
zufUhren. Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen
abgeben. Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die dafur vorge-
sehenen Sammelbehélter gegeben werden

Polyethylen, die Kennziffer 02 fur PE-HD, 04 fur PE-LD, PP fur

:.: f 2 In den Beispielen fur die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fur
e Polypropylen, PS fir Polystyrol.

Kundenservice:

Sollte lhr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein. Unfreie Pakete kénnen
nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Vertrieb-Tel.: 09543 /449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
E-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkrafte repariert werden, da
durch unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.



Drinks

Pfirsichdrink

Zutaten:
Reife Pfirsiche
Grenadinesirup
eiskalter Sekt zum Auffullen

Pirsiche waschen, trockenreiben und mit
dem Schaler diinn abschalen. Das Frucht-
fleisch vom Kern schneiden. Fruchtfleisch
und einige Spritzer Grenadinesirup im
Mixbecher auf Stufe 5 fein purieren und
im Sektkelch mit Sekt auffullen.

Ananas-Erdbeerdrink

Zutaten:
Reife Erdbeeren
Ananassaft
Puderzucker
eiskalter Sekt zum Auffullen

Erdbeeren waschen, mit Ananassaft und
Puderzucker mixen und im Sektkelch mit
Sekt auffullen.

Pina Colada
Zutaten:

WeiBer Rum

Ananassaft

Kokoscreme

etwas Sahne

Scheiben von Ananas aus der Dose

Eiswurfel
Eiswurfel im Mixer zerhacken und in
Cocktailglaser fullen. Die anderen Zuta-
ten im Mixer gut durchmixen, Uber das
Eis gieBen und durchrihren.

Blue Drink

Zutaten:
Wodka
Ananassaft
Kokoscreme
Sahne
Blue Curacao
Eiswarfel

Eiswurfel im Mixer zerhacken und in
Cocktailglaser fullen. Die anderen Zuta-
ten im Mixer gut durchmixen, tber das
Eis gieBen und durchrihren.

Red Drink
(alkoholfrei)

Zutaten:

Reife Erdbeeren

Bananennektar

Pfirsichnektar

Sahne

Eiswurfel
Alle Zutaten im Mixer ca 1 Minute purie-
ren und ins Glas geben.




Smoothies

Smoothie Portugal

Pro Person:
1/2 Dosenpfirsich
30 gr. tiefgekuhlte Brombeeren
3-4 EL Portwein
Honig
5 Eiswurfel

Alles gut durchmixen.

Smoothie Hawaii

Pro Person:
1/2 Honigmelone
(entkernt und geschalt)
Filetstlicke einer halben Orange
Honig
Ingwerpulver
Créme fraiche
5 Eiswurfel

Alles gut durchmixen.

Smoothie NuBknacker

Pro Person:
1/2 Birne und 1/2 Apfel (entkernt)
6 WalnuBkerne
Zitronensaft
5 EL Naturjoghurt
Milch zum VerdUinnen
Honig
5 Eiswurfel

Alles gut durchmixen.




Suppen-Rezepte

Gemusesuppe
Zutaten: 2 gekochte Kartoffeln

2 Tomaten

2 Karotten

Porree

Paprikaschote

Sellerie

Gurke

Bruhwarfel (Gewlrze)

Sahne + Eigelb zum Verfeinern
Alle Zutaten in den Glaskrug geben, mit
heiBem Wasser aufgieBen und bei Stufe
5 durchmixen.

Tomatensuppe
Zutaten: 1 gr. Dose geschalte Tomaten

1 Knoblauchzehe gehackt

3 Schalotten fein gehackt

ca. %21 Gemusebrihe

1 Hand voll Basilikumblatter

Salz, Pfeffer, Zucker

2 EL Olivenol

Creme Fraiche
Alle Zutaten im Mixer glatt pUrieren und
abschmecken. Im Topf erhitzen und beim
Servieren einen Klecks Creme Fraiche hin-
zufugen.

Selleriesuppe
Zutaten: Knollensellerie (geschalt,

gewdirfelt und weich gekocht)

1 Zwiebel

Knoblauchzehe

Creme fraiche

Gemusebrihe

Salz, Pfeffer, Thymian
Den in der Brihe gekochten Sellerie ab-
gieBen und die Brihe auffangen. Sellerie,
Zwiebel und Knoblauchzehe in den Glas-
krug geben, einen Teil der Gemusebru-
he daraufgeben und mixen. Mit Créme
fraiche und den GewdUrzen verfeinern.

Paprikacremesuppe
Zutaten: 6 rote Paprika (entkernt)

2 Schalotten

1 Knoblauchzehe

1 EL Paprikapulver st

Chilipulver, Salz, Zucker

2 EL Olivenadl

ca. 3 | GemUsebrihe

1 Becher Sahne

Schalotten und Knoblauch grob hacken,
in Olivendl andinsten. Geschnittene Pa-
prikaschoten dazu geben und weitere 15
Minuten dinsten lassen. Mit GemUsebru-
he abléschen.

Im Mixer fein pUrieren. In ein Kochgefal3
geben, mit Salz, Chili, Paprikapulver sowie
1 Prise Zucker pikant abschmecken und
erhitzen. AnschlieBend Sahne unterhe-
ben. Achtung: Suppe darf nicht kochen!

=""YoY= |




Dips, Dressings und Saucen-Rezepte

Joghurt Dressing
Zutaten: 3 Stangel Petersilie

2 Knoblauchzehen

Zitronensaft

100 gr. Schafskase

150 gr. Joghurt

2 EL Olivenol

Salz, Pfeffer
Die Zutaten in den Glaskrug geben, mixen
und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Avocado-Dip
Zutaten: 2 Knoblauchzehen
1 reife entkernte Avocado
Zitronensaft
Joghurt
Mayonaise
ol
Chilischote, entkernt
Salz
Die Zutaten in den Glaskrug geben, mixen
und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Majonese
Zutaten: 2 Eigelb
2 TL Senf

1 TL Essig

Salz und Pfeffer

125 ml Pflanzendl
Das Eigelb mit den Gewdurzen auf Stufe
2 Mixen wahrend der Mixer lauft das Ol
durch die Nachfulloffnung langsam zuge-
ben. Ca. 1 Minute laufen lassen.

Griine Sauce
Zutaten: Gemischte Krauter
(z. B.: Borretsch, Schnittlauch,
Petersilie, Dill, Kresse, Kerbel)
Joghurt
Sahne
Salz, Pfeffer, Zitronensaft
Die Krauter waschen und trocken schleu-
dern, mit dem Joghurt und der Sahne
mixen. Mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft
abschmecken. Man kann auch hartge-
kochtes Eigelb untermixen.

KrautersoBe (kalt)

Zutaten: 3 grine Paprikaschoten
(entkernt und in kleine Stlcke
geschnitten)

2 Hand voll gemischte Krauter
(gezupft und geschnitten)

z. B. Petersilie, Schnittlauch,
Basilikum, Kerbel, Liebstockel
1 Knoblauchzehe geschalt

ca. 5 EL Olivenol

1 TL Zitronensaft

Salz, Pfeffer

2 hart gekochte, gehackte Eier

Alle Zutaten (bis auf die Eier) im Mixer

purieren und anschlieBend die Eierwurfel

unterheben.
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Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to ano-
ther person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual.

Safety information
- The appliance must be used and plugged in only according the
requirements shown on the rating label.

- Use the appliance only if the cord shows no damages. Check
this before every use!

- Do not touch the power plug with wet hands.

- Connect the power plug to a properly installed and easily acces-
sible socket only.

- To unplug the power plug, always pull the plug — not the cable.

- Plug off the appliance after each use or in case of failure.

- Do not pull at the cord. Don't pull it over edges and don’t bend
it too much.

- Keep the cord away from hot parts.

- The appliance must be used and plugged in only according the
requirements shown on the rating label.

- Use the appliance only if the cord shows no damages. Check
this before every use!

- Plug off the appliance after each use or in case of failure.

- Do not pull at the cord. Don't pull it over edges and don’t bend
it too much.

- Keep the cord away from hot parts.



The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a plaything. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by children un-
less they are 8 years or older and are supervised.
- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.
- The appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!
- Don’t keep the appliance outside or in a humid environment.
- Never immerse the appliance in water.
- Use the appliance never after a malfunction, e.g. when it fell
down or was damaged in any other way.
- The producer takes no responsibility for wrong use, which co-
mes from not obeying the instruction manual
- To avoid any dangers, any repairs at the appliance, e.g. an ex-
changement of the cord, must only be done by an authorised
repair service.
- The appliance must be used on a stable and even surface.
- The appliance is only for the intended use described in the in-
struction manual.
- Never put hands, spoons or other items into the glass jar, when
the appliance is plugged in or is working.
- Never put hands, spoons or other items into the glass jar, when
the appliance is plugged in or is working.
- Please do not use the appliance if the jar, the plastic parts and
the gasket have cracks, are leaky or the knife is hard-steering.



Usage:

- The appliance must not be plugged in during operation.

- Never try to insert the mixing insert without the glass jar into the appliance! Dan-
ger of injury!

- Wipe the motor base with a damp cloth, rinse the glass jar and dry all parts.

- The complete assembled glass jar can be easily put on the motor base with a rotary
motion.

- Take care, that the mixing insert is always screwed tightly to the glass jar, else a
leakage can occur.

- When that happens, the appliance must be switched off and dried instantly.

- If liquid ran into the appliance, the appliance must be checked by an authorized
service person.

- By the first use, there might be a slight odor. This is normal and fades after some
use.

- Use the appliance only if completely assembled!

- The appliance must never be used without food or liquids.

- The glass jar and the lid must only be removed when the whole appliance
fully stopped.

- Do not fill liquids, hotter than 60°C in the jar, otherwise the glass may
break.

- Never overfill the jar to avoid splashes.

- Never remove the jar holder of the jar.

Working place

Place the appliance and the jar on an even, dry and sufficient surface. Never place on
the edges of the surface.

Never leave the appliance unattended when operating.

Unplug the power cord, if the appliance should be cleaned, moved or will not be used
anymore.

Safety shut-off

For safety reasons the appliance shuts off after 2 minutes continuous operation. In
this case wait one minute and restart the device.
This may be caused by too many or too big ingredients filled into the appliance.



Food preparation

The appliance is not suitable as a juice extractor or to make minced meat!

Step Min. to 3 For cocktails, liquid mixtures as
4-5000 rpm mayonnaise, marinades
Step 4 to Max. Mashing soups First mix parts and add
Fluffy beating of liquids further ingredients through
the refill opening
Smoothie Mix drinks with liquids and fruits | First add the liquid ingre-
dients
Ice crush Shredding of ice cubes. The appliance pulsates.
Do not immerse too much (max.
250 gr.)
Pulse For food which can be treated The program starts by
only short time at high speed. pushing the button
Grinder For small amounts of herbs, pes- | Use pulse-button
to, nuts or coffee beans

- First insert liquid ingredients into the jar, do not treat food longer than necessary.

- Do not run the appliance longer than 2 minutes if larger amounts should be prepa-
red.

- Do not overfill the jar — refill food in smaller amounts step by step.

- Close the lid tightly to avoid splashes.

- If food sticks on the wall of the jar, shut off the device and release them using a
bench scraper.

- Fruits need to be seeded.

The device is not suitable for:

Juice extracting of fruits and vegetables
Beating egg whites

Mixing hard doughs

Mashing potatoes

Should the appliance get blocked or work unusually slow, the appliance must be
switched off, get unplugged and jamming food must be removed carefully by using a
long spoon made from plastic.




Grinder

A grinder is available for this appliance. It can be used for grinding herbs, nuts, etc.

Usuage:

The food should be filled into the glass, then the connector with the knife must be
screwed tightly to the glass. The complete unit should be put on the motor block with
a slight turning until it sits fully on the motor block. The grinder must only be remo-
ved when the appliance stopped completely. Never try to use the grinder without the
glass. Danger of injury!

Usuage example:
The grinder is suitable for small amounts.

Example:

Peanuts, Almonds, coffee beans. The glass must not be filled completely, then it
should be closed tightly with the connector with the knife and put it on the motor
block. The Puls button (P) should be pressed several times only for short period until
the food has the intended size. If necessary remove the grinder from the motor black
and shake it that stucked food can be grinded.

Pesto:

Leafs of Basil, Parmesan cheese, pine seed and olive oil should be put into the glass
and must be closed with the connector, that the oil cannot run out. Everything
further step, please see above.

Microfilter
Accessory art.-no. 99-24-00

To avoid small grains in you drinks e.g. for currant, proceed as

follows:

- The device needs to be turned off

- Place the microfilter with the big opening over the blades
in the jar.

- Putin liquid to the jar.

- Close the lid and turn on the blender. Put in berries through
the refill opening in the lid.

- Stop the device, take off the jar and serve.

- If you emptied the jar, open the lid and take out the filter
for cleaning.

- The filter needs to be cleaned after every usage.

- Don't use aggressive detergent and dry the filter after
every cleaning.




Pre-cleaning

Fill warm water into the jar (max. 1,2 1), add some detergent let the device run by
pushing the pulse-button.

Cleaning

- Unplug the device

- Never leave food into the jar dry

- Never immerse the appliance into water

- Do not clean detachable part in the dishwasher, with abrasives or sharp-edged
items. Leave to dry.

- Do not treat the device to hard while cleaning, that the knife und the drive axle do
not get deformed.

- Attention: knifes are sharp!

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in the
recycling bin.

Plastic packaging material and foils should be collected in the

Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
s e special collection containers.

Service and Repair:

If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com




Drinks

Peach drink

Ripe peaches
Sirup of grenadine
Cold Sparkling wine

Wash peaches, dry, peel and seed. Mix
fruits and a splash of sirup on level 5 and
add the sparkling wine.

Pina Colada

White rum
Pineapple juice
Coconut cream
Cream

Slices of pineapple
Ice cubes

Crush the ice and fill in cocktail glasses.
Mix all other ingredients and top on the
ice.

Red drink
(non-alcoholic)

Ripe strawberries
Banana juice
Peach juice
Cream

Ice cubes

Mix all ingredients for about 1 minute
and fill in glasses.

Pineapple-
strawberry drink

Ripe strawberries
Pineapple juice
Icing sugar

Cool sparkling wine

Wash strawberries and mix with pine-
apple juice and icing sugar. Add to a
champagne cup and fill up with sparkling
wine.

Blue drink

Vodka
Pineapple juice
Coconut cream
Cream

Blue curacao
Ice cubes

Crush ice and fill in cocktail glasses. Mix
well all other ingredients and add on the
ice.




Smoothies

Smoothie Hawaii

Y2 honeydew melon (peeled and seeded)
Filet of oranges

Honey

Ginger powder

Créme fraiche

5 ice cubes

Mix well everything.

Smoothie Portugal

2 can of peaches

30gr. Frozen blackberries
3-4 tbsp. port wine
Honey

5 ice cubes

Mix well all ingredients.

Nutcracker smoothie

Y2 pear and 2 apple
6 walnut cores
Lemon juice

5 tbsp. plain yoghurt
Milk

Honey

5 ice cubes

Mix well all ingredients.




Soupe-Recipes

Vegetable soup
Ingredients: 2 boiled potatoes

2 tomatoes

2 carrots

Leek

1 pepper

Celery

Cucumber

Bouillon cube

Cream + yolk
Add all ingredients to the jar and top up
with hot water. Mix well on level 5.

Tomato soup
Ingredients: 1 big can of peeled

tomatoes

1 garlic clove, minced

3 shallots, minced

Ca. %2 | vegetable stock

Basil leafs

Salt, pepper, sugar

2 Tbspn olive oil

Creme fraiche
Mix all ingredients and season to taste.
Heat into a pot and add some créme
fraiche by serving.

Celery soup
Ingredients: Celeriac (peeled,

chopped and boiled)

1 onion

Clove of garlic

Créme fraiche

Vegetable stock

Salt, pepper, thyme
Mix celery, onion, garlic and part of the
vegetable stock. Season with créme frai-
che and the spices.

Pepper-creme-soup
Ingredients: 6 red pepper, seeded

2 shallots

1 garlic clove

1 Tbsp. sweet paprika

Chili powder, salt, sugar

2 Tbsp. olive oil

Ca 3 | vegetable stock

1 can cream
Mince shallots and garlic, sauté in olive
oil. Add the red pepper and continue
sautéing for 15 minutes. Deglaze with
vegetable stock. Mash into the blender.
Insert into a pot and season with salt chi-
li, paprika and sugar and heat. Stir in the
cream. Attention: soup should not boil!




Dip, dressings and sauces-Recipes

Yoghurt dressing

Ingredients: 3 stalks of parsley
2 cloves of garlic
Lemon juice
100gr. Sheep cheese
150gr. Yoghurt
2 tbsp. olive oil
Salt, pepper
Mix well all ingredients and season with
the spices.

Avocado-dip
Ingredients: 2 cloves of garlic
1 ripe avocado, seeded

Lemon juice

Yoghurt

Mayonnaise

QOil

Chili, seeded Herb sauce (COId)

Salt Ingredients: 3 green pepper, seeded
Mix well all ingredients and season with 2 hands of mixed herbs
the spices. (e.g. parsley, basil, chives,

chervil, lovage)

1 garlic clove, peeled

Ca 5 Thbsp. olive oil

1 Tsp. lemon juice

Salt, pepper

2 eggs, boiled and minced
Mix all ingredients (except eggs) into the
jar. Then fold in the eggs.




1 Orifice de remplissage

i,

2 Couvercle

3 Verre

\ 4 Douille de verre

m 5 Couteau

m 6 Bague d'étanchéité
B\ 7 Bague a vis




Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d’emploi et gardez-le soig-
neusement. En cas de remise de I'appareil a une tierce personne,
n‘oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez |'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou
d’accidents résultant du non-respect des indications du mode
d’emploi.

Con5|gnes de sécurité
- L'appareil doit étre branché et utilisé conformément aux indica-
tions de la plaque signalétique.

- Contréler avant chaque utilisation, que I'appareil ou le cable
d’alimentation en courant n'est pas endommagé.

- Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec des mains mou-
illées.

- Connectez la fiche d‘alimentation seulement a une prise de
courant correctement installée et facilement accessible.

- Pour débranchez la fiche d'alimentation, tirez toujours la fiche
— pas le cable.

- Retirer la prise aprés chaque utilisation ou en cas de disfonc-
tionnement.

- N'arracher pas la prise et ne 'endommager pas. Ne coincer pas
le cable d'alimentation.

- Tenir le cable d'alimentation éloigné des parties chaudes.



L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy-
siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et/
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été instruites
de la maniére d’utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en
ont compris les dangers potentiels. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l‘appareil ni avec I'emballage. Le nettoyage et
I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par des en-
fants, sauf s’ils sont agés de plus de 8 ans et exécutent ces opé-
rations sous surveillance.
- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systeme séparé de télécommande!
- Ne conserver pas |'appareil a I'extérieur ou dans une piéce tres
humide.
- Ne jamais plonger |'appareil dans I'eau.
- Ne jamais utiliser I'appareil aprées un disfonctionnement, par ex-
emple s'il est tombé par terre ou a été endommagé d’une autre
maniere.
- Le fabricant n’est pas garant des dommages provoqués lors
d’une mauvaise ou d'une fausse manipulation de I'appareil, sur-
venus par le non-respect des consignes indiquées dans le mode
d’emploi.
- Afin d'éviter tous risques de danger, toutes réparations, comme
le changement du cable d'alimentation, doivent se faire unique-
ment par un service clientéle compétent.
- Utiliser I'appareil sur une surface de travail stable et plane.
- L'appareil doit étre utilisé uniquement pour les usages décrits
dans le mode d’emploi.
- Ne jamais saisir avec les mains, des cuilléres en bois ou d'autres
corps étrangers dans le bol en verre quand l'appareil est bran-
ché ou fonctionne !
- N'utilisez pas I'appareil si le verre, les partie en plastiques et le
joint ont des accrocs, sont fuir ou le couteau est coincé.



Mlse en service
Ne nettoyer jamais I'appareil si brancher.
Ne placer jamais le couteau sans verre. Vous risquez de vous blesser !
Essuyez I'appareil avec un chiffon humide, rincez le réservoir en verre et sécher tous
les éléments.
Le bol complet prend I'encoche sur le bloc moteur en tournant légérement
Veillez a ce que la garniture de couteaux soit vissée fermement sur le bol, sinon
celui-ci déborde.
Si cela arrive, débrancher immédiatement I'appareil et le sécher.
Si du liquide a pénétré dans le bloc moteur, faire vérifier I'appareil par un atelier
spécialisé.
Lors de la premiére utilisation, il peut étre une Iégeére odeur. C'est normal et déc-
roitre apres certains usages.

Utiliser I'appareil seulement a I'état assemblé.

Ne pas faire fonctionner I'appareil sans denrées alimentaires!

Ne retirer le bol en verre et le couvercle si I'appareil est en marche. Le mo-
teur doit étre en arrét complétement.

Ne verser pas les liquides plus chauds que 60°C dans le verre pour éviter
les accrocs.

Ne remplir pas le verre trop plein pour éviter les éclaboussures.

Ne retire pas la chassis-support du verre.

Place de travail

Poser I'appareil et le verre sur une surface plain, stable et suffisant. Ne poser jamais
en bordure de surface.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

Débrancher I'appareil pour nettoyage, transposition ou si vous le n'utilisez plus.

Circuit de sécurité

L'appareil posséde une fonction de sécurité et arréte aprés 2 minutes de fonctionne-
ment continu. Dans ce cas attendre 1 minute et met en marche I'appareil.

La cause peut-étre que de trop nombreux ou trop grands ingrédients ont été verser
dans I'appareil.



Préparation des plates
Cet appareil ne peut pas étre utilisé pour extraire le jus ou pour préparer de la viande
hachée !

Position de Min. a 3 | Pour cocktails, mélange liquide
4-5000 tours comme mayonnaise, marinades

Position 4 a Max. Réduire en purée des soupes Mixer un partie, premiére-
Battre en mousse des liquides ment et ajouter le reste par
orifice de remplissage.

Smoothie Mixer des drinks avec liquides | Ajouter les liquides premi-
et fruits erement dans appareil.
Ice crush Concasser des glagons. L'appareil pulse.

Ne remplissez pas trop grandes
quantités (max. 250gr.)

Pulse Pour des aliments qui doivent Met en marche par appuyer
manier pour en peu de temps a | la touche.
grandes vitesse.

Broyeur Préparation des petites quanti- | Appuyer la touche pulse
tés d’herbes, pesto, noisettes,
grains de café

- Remplissez le verre premierement avec les ingrédients liquides, ne mixez pas les
denrées alimentaire plus longtemps que nécessaire.

- Pour grande quantités, ne mettez pas I'appareil en fonction pour plus de 2 minutes.

- Ne remplir pas le verre trop plein — mettre les denrées alimentaire progressivement
en petites portions dans le verre.

- Fermer le couvercle fixe toujours pour éviter les éclaboussures.

- Les fruits doivent étre dénoyautés toujours.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé pour :
Extraire le jus des fruits et [égumes

- Battre des ceufs

- Patisser

- Battre neige des pommes de terre

Dans le cas ou I'appareil se bloquerait ou travaillerait plus lentement que d’habitude,
le débrancher, le mettre hors circuit et retirer les denrées alimentaires éventuellement
coincées avec une cuillére en plastique en prenant des précautions.



Eminceur

Pour I'appareil, il existe un éminceur pour les fines herbes, les noix et noisettes etc.

Mode d’emploi :

Remplissez les denrées alimentaires dans le verre et vissez bien ensuite I'élément su-
périeur avec les couteaux sur le verre. Faire prendre I'encoche a I'unité compléte avec
une légére rotation sur le bloc-moteur. Ne retirer I'éminceur que lorsque I'appareil est
a l'arrét. Ne jamais faire fonctionner I'élément supérieur avec les couteaux sans verre.
Vous risqueriez de vous blesser !

Exemple d’utilisation :
L'éminceur est prévu pour de petites quantités.

Exemple :

Cacahouétes, amandes, grains de café. Ne pas remplir le verre complétement, le
fermer avec I'élément supérieur avec les couteaux et lui faire prendre I'encoche sur le
bloc-moteur.

Enfoncez plusieurs fois la touche pulse (P) durant quelques secondes jusque ce que

la denrée alimentaire soit émincée comme vous le désirez. Si nécessaire, séparer
I’éminceur du bloc-moteur, bien le secouer et le remettre en place, afin que des den-
rées alimentaires réduites d’'une maniére inégale soient émincées.

Pesto :

Mettre des feuilles de basilic, du fromage de Parmesan, des pignons et de I'huile dans
le verre, bien fermer avec I'élément supérieur avec les couteaux afin que I'huile ne
coule pas. Procéder pour le reste comme indiqué ci-dessus.

Microfiltre

Accessoire art.-no. 99-4-00

Pour éviter d'avoir petite granules dans votre boisson, p.ex.
de groseille, procédez comme suit :
- L'appareil doit étre éteint
Mettez le micro filtre avec la grande ouverture sur les cote-
aux dans le verre.
Versez liquide dans le verre.
Fermez le couvercle et mettez en marche I'appareil. Ajoutez
les baies dans I'orifice de remplissage.
Eteindrez I'appareil, détachez le verre et servir.
Si le verre est vide, ouvrir le couvercle et préléve le filtre
pour nettoyage.
Le filtre doit étre nettoyé aprés jaque usage.
N’utilisez jamais des détergents agressif et laissez sécher le
filtre apres jaque nettoyage.




Pre-nettoyage
Versez de I'eau chaude et liquide vaisselle dans le verre (max. 1,2 1), fermez le couverc-
le et faites marcher I'appareil avec la touche pulse.

Nettoyage

DébrancheXapgareil

Ne laisser pas sécher les denrées alimentaires dans le verre.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

Ne nettoyez pas les parties amovibles au lave-vaisselle, avec nettoyant acide ou abra-
sif. Laisser sécher.

Nettoyez sans violence pour éviter que le couteau et I'axe d’entrainement se gauchir.
Attention : le couteau est tranchant

Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d‘éviter toute atteinte a
I‘environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systémes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage
Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.

Emballage de lI'appareil
Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de
vieux papiers.

- Les composants d’emballage en plastique et les films doivent également étre jetés
dans les conteneurs prévus a cet effet.

Exemples d‘identification des plastiques :
fﬁ} é';:} & PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,
/e PP pour le polypropyléne, PS pour le polystyréne.



Service apres-vente

Si, contre toute attente, I'appareil doit étre confié au service aprés-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de |I'enlevement de I'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charge !

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543 /449-17 /-18, tél. S.A.V. : 09543 / 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com  Internet : http://www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences

graves.




Drinks

Drink a péche
Péche mares

Sirop de grenadin

Vin mousseux froid

Lavez les péches, séchez, épluchez et
épépinez. Mixez les fruits et une écla-

boussure de sirop de grenadin a niveau 5.

Mettez dans une coupe a champagne et
remplir avec vin mousseux.

Pina Colada

Rhum blanc

Jus d'ananas
Créme coco
Créme

Tranches d'ananas
Glagon

Concassez des glacons et les mettez dans
un verre. Mixez tous les ingrédients et
ajoutez aux glagons.

Red Drink
(sans alcool)

Fraises mQres
Jus de banana
Jus de péches
Créme
Glagons

Mixez tous les ingrédients pour 1 minute
et ajoutez a un verre.

Drink d’ananas-fraise

Fraises mare

Jus d'ananas

Sucre glace

Vin mousseux froid

Lavez les fraises et mixez avec jus
d’ananas et sucre glace. Mettez dans une
coupe a champagne et remplir avec vin
MOUSSEUX.

Blue Drink

Vodka

Jus d'ananas
Créme coco
Créme

Blue curacao
Glagons

Concassez les glagons et mettez dans ver-
res. Mixez tous les ingrédients et ajoutez
dans verres.




Smoothies

Smoothie Hawaii

Y2 melon

Les filets d'une demi-orange
Miel

Poudre de gingembre
Créme fraiche

5 glacons

Mixez tous les ingrédients.

Smoothie Portugal

2 canette des péches
30 gr. mGron surgelée
3-4 CS porto

Miel

5 glacons

Mixez tous les ingrédients.

Smoothie casse-noix

Y2 poire

Y2 pomme

6 pépins de noix
Jus de citron
Lait

Miel

5 glacons

Mixer tous les ingrédients.




Soupes-Recettes

Soupe de légumes
Ingrédients: 2 pommes de terre, cuites

2 tomates

2 carottes

Poireau

Poivron

Ache

Concombre

Bouillon cube

Créme + jaune d'ceuf
Mettez tous les ingrédients dans le verre
et laissez infuser avec eau chaud. Mixez a
niveau 5.

Recettes
Soupe de tomates

Ingrédients: 1 grande canette des
tomates pelées
1 gousse d‘ail, haché
3 échalotes, hachées
Ca %2 | bouillon des légumes
Feuille de basilic
Sel, poivre, sucre
2 CS huile d'olive
Creme fraiche
Mixer tous les ingrédients et déguster.
Chauffer dans une casserole et ajoute
quelque créme fraiche d'abord servir.

Soupe d'ache
Ingrédients: Céleri-rave (épluché, cuit,

a carreaux)

1 oignon

Gousse d‘ail

Créme fraiche

Bouillon de légumes

Sel, poivre, thym
Mixez le céleri-rave, oignon, gousse d‘ail
et une partie de bouillon de l[égumes.
Dégustez avec créeme fraiche et les épices.

Soupe de poivron a
la créme

Ingrédients: 6 poivrons rouges

2 échalotes

1 gousse d'ail

1 CS piment doux

Piment rouge, sel, sucre

2 CS huile d'olive

Ca 3 | bouillon des légumes

1 gobelet de creme
Haché les échalotes et ail et revenir
tous. Ajouter le poivron et continuer de
revenir pour 15 minutes. Décuire avec le
bouillon des légumes et mixer. Dégouter
avec sel, piment rouge, piment doux et
sucre et chauffer dans une casserole.
Incorporer la creme. Attention : soupe ne
doit pas bouillir !




Dips, assaisonnement et soupes-Recettes

Assaisonnement

de yaourt
Ingrédients: 3 tige de persil
2 gousses dail
Jus de citron
100 gr. brebis
150 gr. yaourt
2 CS huil d'olive
Sel poivre
Mixez tous les ingrédients et dégustez
avec sel et poivre.

Dip d’avocat

Ingrédients: 2 gousses d‘ail
1 avocat mar
Jus de citron

Yaourt
Mayonnaise
Huil .
Chil Sauce a herbes
Se -
Mixez tous les ingrédients et déguster z (fr0|d)
avec el et poivre. Ingrédients: 3 poivrons verts

Mélange des herbes
(persil, cive, basilic,
cerfeuil, liveche)
1 gousse d‘ail
Ca 5 CS huile d'olive
1 CCjus de citron
Sel, poivre
2 ceufs durs, haché
Mixer tous les ingrédients (sauf ceufs) et
incorporer les ceufs.




1 Bijvulopening
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Algemeen

Dit toestel is alleen voor huishoudelijk gebruik bestemd en niet
voor handelsgebruik. Gelieve de gebruiksaanwijzing aandachtig
te lezen en deze zorgvuldig te bewaren. De gebruiksaanwijzing
dient samen met het toestel aan andere personen te worden
doorgegeven. Gebruik het toestel zoals in de gebruiksaanwijzing
wordt beschreven en neem de veiligheidsinstructies in acht. Wij
staan niet in voor schade en ongevallen, die ontstaan door het
niet opvolgen van de aanwijzingen in de handleiding.

Veiligheidsinstructies
- Het apparaat moet worden aangesloten en gebruikt volgens
de eisen vermeld op het typeplaatje.

- Alleen gebruiken als het snoer of het apparaat is beschadigd
zijn. Controleer voor elk gebruik!

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Plaats de stekker alleen in een goed geinstalleerd en makkelijk
bereikbaar stopcontact.

- Verwijder de stekker uit het stopcontact door aan de stekker te
trekken, niet aan de kabel.

- Verwijder na elk gebruik, of in geval van een fout de stekker

- Trek niet aan het snoer, trek deze niet over de randen en buig
deze niet te veel.

- Houd het snoer uit de buurt van hete delen.

Het apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en tevens
door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of

mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en/of ken-
nis gebruikt worden wanneer ze onder toezicht staan of met
betrekking tot een veilig gebruik van het apparaat onderricht
werden en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen heb-
ben. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen doorgevoerd
worden, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan.



- Kinderen jonger dan 8 jaar dienen op een veilige afstand tot
apparaat, aansluitleiding en verpakking gehouden te worden.

- Het apparaat mag niet met een tijdschakelklok of met een
apart, op afstand bediend systeem bediend worden!

- Gebruik dit apparaat niet buiten of in een vochtige omgeving

- Dompel het apparaat nooit in water

- Gebruik het apparaat nooit na een storing, bijvoorbeeld wanne-
er deze is gevallen of op een andere manier beschadigd is.

- De producent neemt geen enkele verantwoordelijkheid voor
verkeerd gebruik welke wordt veroorzaakt door het niet raad-
plegen van de gebruiksaanwijzing

- Om eventuele gevaren te voorkomen, dienen eventuele repa-
raties aan het apparaat, bijvoorbeeld vervanging van het snoer,
alleen worden uitgevoerd door een erkende reparateurs.

- Het apparaat dient te worden gebruikt op een stabiele en vlak-
ke ondergrond

- Het apparaat is alleen voor het beoogde gebruik bedoeld zoals
beschreven in de handleiding.

- Nooit handen, lepels of andere objecten in de glazen kan stop-
pen wanneer het apparaat is aangesloten of aanstaat.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het mes niet soepel kan
bewegen, of wanneer de kan of plastic onderdelen scheuren
bevatten of lekken.



Gebrmk

Het apparaat mag niet aangesloten zijn terwijl deze gedemonteerd is.

- Probeer nooit het mixende deel zonder de glazen kan te monteren! Gevaar voor
verwondingen!

- Veeg het motoronderdeel schoon met een vochtige doek, spoel de glazen kan om
en droog vervolgens alle onderdelen af.

- Met een roterende beweging kan de glazen kan gemakkelijk op het motoronder-
deel worden aangesloten.

- Let er op dat het mixende deel altijd strak op de glazen kan is geschroefd, omdat er
anders een lek kan ontstaan.

- Mocht dit gebeuren, moet het apparaat worden afgesloten en onmiddellijk wor-
den gedroogd.

- Mocht er vloeistof in het apparaat zijn gelopen, moet het apparaat gecontroleerd
worden door een geautoriseerd persoon.

- Bij het eerste gebruik kan er een rare geur ontstaan. Dit is normaal en vervaagd na
enig gebruik.

- Gebruik het apparaat alleen wanneer het volledig in elkaar is gezet!

- Het apparaat mag nooit gebruikt worden zonder voedsel of vioeistof.

- De glazen kan en deksel mogen alleen verwijderd worden nadat het hele
apparaat tot stilstand is gekomen.

- Vul de glazen kan niet met vioeistoffen heter dan 60°C, omdat deze an-
ders kan breken.

- Vul de kan nooit tot de rand om zo spetters te voorkomen.

- Verwijder nooit de hendel van de kan.

Werkplek

Plaats het apparaat en de kan op een gelijkmatig, droog en vrij oppervlak. Nooit in
de buurt van randen plaatsen.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter bij gebruik.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat moet worden schoonge-
maakt, verplaatst of niet meer wordt gebruikt.

Veiligheidsuitschakeling

Om veiligheidsredenen wordt het apparaat afgesloten na 2 minuten onafgebroken
gebruik. Mocht dit gebeuren, wacht dan 1 minuut en start het apparaat vervolgens
opnieuw op.

Dit kan veroorzaakt worden door te veel of te grote ingrediénten in het apparaat.



Voedselbereiding

Het apparaat is niet geschikt als sapcentrifuge of om gehakt te maken!

Stap Min. tot 3
4-5000 rpm

Voor cocktails en vloeibare meng-
sels zoals mayonaise en marinades

Stap 4 tot Max.

Het mengen van soep
Rustig kloppen van vloeistoffen

Eerste delen mengen en
voeg verdere ingredién-
ten toe via de vulopening

den, pesto, noten of koffiebonen

Smoothie Mix drankjes met andere vloei- Voeg eerst de vloeistof-
stoffen en fruit fen toe

Ice crush Versnipperen van ijsblokjes Het apparaat pulseert
Niet te veel ijsblokjes tegelijkertijd
toevoegen (max. 250 gr.)

Pulse Voor voedsel dat slechts korte tijd | Het programma start
behandeld kan worden op hoge | wanneer u op de knop
snelheid. drukt

Grinder Voor kleine hoeveelheden krui- Gebruik de pulse-knop

- Voeg eerst de vloeibare ingrediénten toe. Behandel het voedsel niet langer dan

nodig.

- Laat het apparaat niet langer dan 2 minuten draaien wanneer er grotere hoeveel-
heiden bereidt moeten worden.

- Vul de kan niet te vol — voeg stap voor stap kleinere porties voedsel toe

- Sluit de deksel goed af om spetters te voorkomen.

- Mocht er voedsel aan de zijkanten van de kan kleven, sluit het apparaat af en ver-
wijder de voedselresten met een schraper.

- Fruit alleen gebruiken zonder zaden/pitten.

Het apparaat is niet te gebruiken voor:
- Het extraheren van sap, fruit en groente
- Het kloppen van eiwit

- Het mixen van hard deeg

- Het fijnstampen van aardappelen

Wanneer het apparaat wordt geblokkeerd of ongewoon traag werkt, moet deze
worden afgesloten en uit het stopcontact worden gehaald. Verwijder vervolgens
voorzichtig het voedsel dat het apparaat blokkeert met een lange, plastic lepel.




Maalinrichting

Voor het apparaat is er een molen voor kruiden, noten etc.

Bediening:

Doe de levensmiddelen in het glas en schroef dan het opzetstuk van het mes vast
op het glas. De complete eenheid met een lichte draaibeweging op het motorblok
vastklikken. De maalinrichting pas afnemen wanneer het apparaat stilstaat. Het op-
zetstuk van het mes nooit zonder glas gebruiken. Gevaar voor verwondingen.

Praktisch voorbeeld:
De maalinrichting is voor kleine hoeveelheden voorzien.

Voorbeeld:

Pinda’s, amandelen, koffiebonen. Het glas niet helemaal vullen, met het meselement
afsluiten en op het motorblok vastklikken.

De pulstoets (P) secondegewijs meermaals indrukken totdat het levensmiddel zoals u
wenst fijngehakt is. Eventueel de maalinrichting van het motorblok afnemen, schud-
den en terug aanbrengen, opdat ongelijkmatig verdeelde levensmiddelen fijngehakt
kunnen worden.

Pesto:

Basilicumblaadjes, Parmezaanse kaas, pijnboompitten en olie in het glas doen, met
het meselement vast afsluiten, opdat de olie niet uitloopt. Al het overige zoals hier-
boven vermeld.

Microfilter
Accessoire art.nr. 99-24-00

Om te voorkomen dat er kleine pitjes van bijvoorbeeld bessen

in je drankje terecht komen, gaat u als volgt te werk:
Het apparaat moet worden uitgeschakeld.

- Plaats het microfilter met de grote opening over de bladen
in de kan.

- Doe vloeistof/drank in de kan.

- Sluit het deksel en zet de blender aan. Voeg de bessen toe
via de vulopening in het deksel.

- Stop het apparaat, haal de kan er van af en server.

- Wanneer de kan leeg is, open het deksel en verwijder het
filter voor reiniging.

- Het filter moet na ieder gebruik gereinigd worden.

- Gebruik geen agressief schoonmaakmiddel en droog het
filter na reiniging.




Voorreiniging
Vul de kan met warm water (max. 1,2l), voeg wat wasmiddel toe en zet het apparaat
in de pulse-stand.

Schoon maak
Haal de stekker uit het stopcontact

- Laat geen droog voedsel in de kan zitten

- Dompel het apparaat nooit onder in water

- Stop geen afneembare onderdelen in de afwasmachine samen met scherpe of
schuurmiddelen. Vervolgens laten drogen.

- Zachthandig schoonmaken om te zorgen dat het mes en de draai-as niet vervormd
worden.

- Attentie: messen zijn scherp!

Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen
moeten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een
ongecontroleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via
geschikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht hebt) te
zenden. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud pa-
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

In de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor
éﬁ £} & polyethyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor

e polypropyleen, PS voor polystyreen.



Klantenserviceafdeling:

Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar
verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf/ Germany
Verkopen-Tel.: 09543 /449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elek-
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke
gevolgschade kan ontstaan.




Drinks

Perzik drankje

Rijpe perziken
Limonadesiroop
Koude, mousserende wijn

Was en droog de perziken. Schil deze en
haal de zaadjes en pitten eruit. Mix het
fruit en limonadesiroop op level 5 en
voeg vervolgens de wijn toe.

Pina Colada

Witte rum
Ananassap
Kokosnoot créeme
Creme

Stukjes ananas
ljsblokjes

Vermaal het ijs en vul de cocktailglazen.
Mix alle andere ingrediénten en plaats
deze op het ijs.

Rood drankje
(niet alcoholistisch)

Rijpe aardbeien
Bananen sap
Perzik sap
Créme
ljsblokjes

Mix alle ingrediénten voor ongeveer 1
minuut en vul de glazen.

Ananas-aardbeien
drankje

Rijpe aardbeien

Ananas sap
Glazuursuiker

Koude, mousserende wijn

Was de aardbeien en mix deze met het
ananas sap en glazuursuiker. Giet deze in
een champagneglas en voeg de wijn toe.

Blauw drankje

Vodka

Ananas sap
Kokosnoot creme
Créme

Blue Curacao
IJsblokjes

Vermaal het ijs en vul de cocktailglazen.
Mix alle andere ingrediénten en plaats
deze op het ijs.




Smoothies

Smoothie Hawaii

%2 honingmeloen (geschild en zonder
pitten)

Het vruchtvlees van sinaasappels
Honing

Gember poeder

Créme Fraiche

5 ijsblokjes

Vermaal alle ingrediénten goed met
elkaar.

Smoothie Portugal

%2 kan met perziken
30gr bevroren bosbessen
3-4 eetlepels port
Honing

5 ijsblokjes

Vermaal alle ingrediénten goed met
elkaar.

Notenkraker
smoothie

Y2 peer en Y2 appel
6 walnoot kernen
Citroensap

5 eetlepels yoghurt
Melk

Honing

5 ijsblokjes

Vermaal alle ingrediénten goed met
elkaar.




Soep-Recepte

Groentesoep
ingrediénten: 2 gekookte aardappels

2 tomaten

2 wortels

Prei

1 peper

Selderij

Komkommer

Bouillonblokje

Créme + eierdooier
Stop alle ingrediénten in de kan en voeg
heet water toe. Goed mixen op level 5.

Tomatensoep
ingrediénten: 1 grote kan met geschilde
tomaten
1 teentje knoflook,
fijngemaakt
3 sjalotten, fijngemaakt
Ca. ¥2 | groenteboullion
Basilicum blaatjes
Zout, peper, suiker
30ml olijfolie
Créme fraiche
Meng alle ingrediénten en breng op
smaak. Verwarmen in een pan en voeg
wat creme fraiche toe bij het serveren.

Selderijsoep
ingrediénten: Knolselderij
Tui
Teentje knoflook
Creme fraiche
Groentebouillon
Zout, peper, tijm
Mix de selderij, ui, knoflook en een deel
van de groentebouillon. Afmaken met
creme fraiche en de kruiden.

Peper-creme-soep
ingrediénten: 6 rode pepers,

zonder zaadjes

2 sjalotten

1 teentje knoflook

15 gram zoete paprika

Chili poeder, zout, suiker

30 ml olijfolie

Ca 34 | groentebouillon

1 kan créme
Hak de sjalotten en knoflook fijn en bak
deze in olijfolie. Voeg de rode pepers toe
en vervolgens nog 15 minuten doorb-
akken. Afblussen met groentebouillon.
Fijnmalen in de blender. In een pan ver-
warmen en op smaak brengen met zout,
chili, paprika en suiker. Roer de room.
Attentie: soep hoort niet te koken!




Dipsauzen, dressings en sausjes-Recepte

Avocado-dip
ingrediénten: 2 teentjes knoflook
1 rijpe avocado zonder pit
Citroensap
Yoghurt
Mayonaise
Olie
Chili zonder pitjes
Zout
Mix alle ingrediénten en maak het af met
de kruiden.

Yoghurt dressing
ingrediénten: 3 stengels peterselie
2 teentjes knoflook

Citroensap

100gr geitenkaas

150gr yoghurt

2 eetlepels olijfolie .

Zout en peper Kruidensaus (koud)
Mix alle ingrediénten en maak het af met ingrediénten: 3 groene pepers, zonder
de kruiden. zaadjes

2 handen van gemengde
kruiden (bijv. Peterselie,
basilicum, bieslook, kervel,
lavas)
1 teentje knoflook,
fijngemaakt
Ca 75ml olijfolie
Ca 15ml citroensap
Zout, peper
2 eieren, gekookt en
fijngemaakt
Mix alle ingrediénten (behalve de eieren)
in de kan. Vervolgens samenvoegen met
de eieren.




3 Glasbeholder

\ 4 Beholder fatning

m 5 Klinger

m 6 Pakning til glasbeholderen
B\ 7 Gevind ring




Generelt

Apparatet er kun beregnet til anvendelse i private husholdnin-
ger og ikke til erhvervsmaessige formal. Laes brugsanvisningen
grundigt og gem den omhyggeligt. Hvis apparatet gives videre
til andre personer, skal brugsanvisningen felge med. Benyt mas-
kinen som beskrevet og overhold sikkerhedsinstruktionerne.
Producenten patager sig intet ansvar for skader og ulykker, som
skyldes manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne.

Sikkerhedsinstruktioner
- Apparatet ma kun kobles til elnettet og anvendes ifelge oplys-
ningerne pa typeskiltet.

- Apparatet ma kun benyttes, hvis tilslutningskablet og appara-
tet er uden beskadigelser. Det skal kontrolleres hver gang gril-
len skal benyttes.

- Ror ikke ved stroamstikket med vade haender

- Tilslut kun stremstikket til en korrekt installeret og lettilgaenge-
lig stikkontakt

- Nar stikket tages ud, treek da altid i stikket, ikke i ledningen

- Traek stikket ud af stikkontakten, hver gang grillen har veeret
brugt, og i tilfeelde af at der indtraeder en fejl.

- Treek aldrig stikket ud ved at traekke i ledningen. Undga at gni-
de ledningen langs med kanter og serg for, at den ikke kommer
i klemme.

- Hold ledningen pa afstand fra varme dele.

Maskinen ma ikke bruges af bern fra 8 ar og opefter samt

personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale
handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene mas-
kinen, medmindre de overvages eller instrueres i brugen af
maskinen og forstar de farer som er forbundet dermed. Lad
aldrig bern lege med maskinen eller emballagen. Rengering og
vedligeholdelse af maskinen ma ikke foretages af bern, med-
mindre de er fyldt 8 ar og overvages af en voksen.



- Maskinen og ledningen skal opbevares utilgaengeligt for barn

- under 8 ar.

- Maskinen ma ikke betjenes med en timer eller et separat
fjernstyringssystem!

- Treek stikket ud af stikkontakten, hver gang Apparatet har
veeret brugt, og i tilfeelde af at der indtraeder en fejl.

- Treek aldrig stikket ud ved at traekke i ledningen. Undga at gni-
de ledningen langs med kanter og serg for, at den ikke kommer
i klemme.

- Hold ledningen pa afstand fra varme dele.

- Opbevar ikke Apparatet i det fri eller i et fugtigt rum.

- Dyp aldrig Apparatet i vand.

- Benyt aldrig Apparatet efter en fejlfunktion, fx hvis den er fal-
det ned eller pa anden made blevet beskadiget.

- Producenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af
forkert anvendelse af Apparatet som falge af manglende over-
holdelse af instruktionerne i brugsanvisningen.

- For at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af
Apparatet kun udferes af et servicevaerksted.

- Stik aldrig haender, skeer eller andre genstande ind i glasbehol-
deren nar enheden er tilsluttet eller er i brug.

- Undlad venligst at bruge enheden, hvis beholderen, plastdele-
ne og pakningen har revner eller er utaet.

Anvendelse
Enheden ma ikke veere tilsluttet under rengering.

- Prov aldrig at indseette klingen uden glasbeholderen er pa enheden. Fare for skade.

- Ter motorkabinettet af med en fugtig klud, skyl glasbeholderen og ter alle dele.

- Den komplette glasbeholder, seettes let ned i motorkabinettet med en roterende
beveegelse.

- Veer opmeerksom pa at klingen altid er skruet godt fast i gladbeholderen, ellers kan
en laekage forekomme.

- Huvis dette sker, skal enheden slukkes og terres gjeblikkeligt.

- Hvis der kommer vaeske ind i enheden, skal enheden kontrolleres af en autoriseret
tekniker.

- Ved forste brug, kan der veere en svag lugt, dette er normalt og forsvinder efter
brug.



- Brug kun enheden hvis den er korrekt monteret!

- Enheden ma aldrig anvendes uden mad eller vaeske.

- Glasbeholderen og laget ma kun fjernes, nar maskinen er helt stoppet.

- Heeld ikke vaesker, varmere end 60°C | beholderen, ellers kan glasset revne.
- For at undga spregjt, overfyld ikke beholderen.

- Fjern aldrig beholderens holder fra beholderen.

Arbejdsplads

Placer enheden pa en jeevn og ter overflade. Anbring den aldrig pa kanten af overfla-
den.

Forlad ikke enheden, nar den er under drift.

Tag stikket ud, hvis enheden skal rengeres, flyttes eller ikke leengere bruges.

Sikkerhedsslukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukker enheden efter 2 minutters kontinuerligt drift. |
dette tilfeelde vent da et minut og genstart enheden.
Dette kan veere forarsaget af for mange eller for store ingredienser i enheden.

Tilberedning af mad

Enheden er ikke egnet til saftpresser eller til at lave hakket kod.
Trin Min. til 3 | Til cocktails, flydende blandinger

4-5000 rpm som mayonnaise og marinader
Trin 4 til Max. | Supper, Mix forst ingredienser og tilfgj
yderligere ingredienser gen-
nem opfyldningsabningen
Smoothie Drinks med vaeske og frugt Tilfej veeske forst
Knust is Knuste isterninger. Fyld ikke for | Enheden pulserer
meget | (max. 250 g)
Puls Til fedevarer, der kun kortvarigt | Programmet starter ved at
kan tale hgj hastighed trykke pa knappen
Kveern Til sma maengder krydderurter, Brug puls-funktionen

pesto, nedder eller kaffebgnner

Indseet forst flydende ingredienser, tilbered ikke mad laengere end nedvendigt.

Lad ikke enheden kore i mere end 2 minutter, hvis sterre maengder skal tilberedes.
Overfyld ikke beholderen — heeld fedevarer i, i mindre meengder ad gangen.

Luk laget teet, for at undga at det sproijter.

Hvis fedevarer sidder fast pa siden af glasbeholderen, sluk da for enheden og friger
med en kageskraber



Kerner og fro skal fjernes fra frugt
- Enheden er ikke egnet til:

- Saftpresser af frugt og grontsager

- Piske seggehvider

- Blande hard dej Kartoffelmos

Hvis enheden bliver blokeret, eller arbejder useedvanlig langsomt, skal enheden sluk-
kes, stikket tages u dog indhold | beholderen fjernes med en lang plastic ske.

Kvaern

A grinder is available for this appliance. It can be used for grinding herbs, nuts, etc.

Anvendelse:

Fodevarer fyldes | glasbeholderen, herefter skrues koblingen med klingen fast til
beholderen. Den komplette enhed seettes pa motorblokken med en lille drejning,
indtil den sidder helt fast pa motorblokken. Kveernen ma forst fjernes, nar enheden
er stoppet helt. Forsgg aldrig at anvende kvaernen uden glasbeholderen. Fare for
kveestelser!

Anvendelse eksempel:
Kveernen er velegnet til sma maengder.

Eksempel:

Jordnedder, mandler, kaffebgnner. Glasbeholderen ma ikke fyldes helt, herefter
skrues den taet pa koblingen med klingen og herefter saettes enheden pa motorb-
lokken. Tryk herefter pa Puls knappen (P) flere gange, kun i kort tid, indtil maden har
den gnskede starrelse. Hvis det er nadvendigt, fjern da kveernen fra motor blokken
og ryst den, sa fadevarer der sidder fast, lasnes.

Pesto:
Stilke af basilikum, parmesanost og olivenolie heeldes | glasbeholderen og saettes fast
pa koblingen, sa olien ikke kan lgbe ud. Yderligere skridt, venligst se ovenfor.




Mikrofilter

Tiloehor art.-no. 99-24-00

For at undga sma korn | din drinks, f.eks. fra solbaer, gor da

som folger:
Enheden skal veere slukket

- Placer mikrofilteren med den store abning over klingerne i
beholderen

- Heeld veeske i beholderen

- Luk laget og teend for blenderen. Heeld bzer i, gennem refill
abningen i laget

- Stop enheden, tag beholderen af og server.

- Hvis du har temt beholderen, dben da laget og tage filteret
ud til rengering

- Filteret skal rengeres efter hvert brug

- Anvend ikke aggressive rengeringsmidler og teor filteren
efter hver rengering.

Forrensning
Fyld varmt vand | beholderen (max. 1,2 1), tilfgj noget rengeringsmiddel og lad enhe-
den kere ved at trykke pa pulsknappen.

Rengzrmg
Tag stikket ud

- Efterlad aldrig mad i beholderen

- Nedsaenk aldrig enheden | vand

- Renger ikke aftagelige dele | opvaskemaskinen, med slibemidler eller skarpe gen-
stande. Lad det torre.

- Man ma ikke behandle enheden for hardt under rengering, saledes at klinge og
drivaksel bliver deform.

- OBS: Knivene er skarpe!




Korrekt bortskaffelse af dette produkt:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.
Inden for den Europezeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke
\ﬁ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk affald
indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive
B cnbrugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem
ukontrolleret affaldshandtering. Serg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa
en genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren. Denne sarger
herefter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

- Aflever papir-, pap- og balgepapemballage pa genbrugsstationen.

- Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede
opsamlingsbeholder

len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS

| eksemplerne pa maerkning af plastmaterialer star: PE for polyethy-
& B E
daile for polystyrol.

[

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa fol-
gende adresse. Vi afhenter maskinen hvis den stadig er deekket af garantien. Maski-
nen skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Salgstelefon: 09543/ 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com  Internet: http:/www.steba.com

Advarsel! For at undga veesentlige skader, der kan opsta som felge af ukyndig repara-
tion, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el-reparatorer.



Drinks

Fersken drink

Modne ferskner
Sirup af grenadine
Kold mousserende vin

Vask ferskner, tor, skrael og udkern dem.
Mix frugterne med et steenk sirup pa
niveau 5 og tilfej mousserende vin.

Pina Colada

Hvid rom
Ananas juice
Kokosflade
Flode

Skiver af ananas
Isterninger

Knus isen og fyld dem | cocktailglassene,
blend de andre ingredienser og fyld oven
paisen.

Rad drink (uden al-
cohol)

Modne jordbaer
Banan juice
Ferskensaft
Flade
Isterninger

Blend alle ingredienser i 1 minut og fyld
I glasset.

Ananas-jordbaer
drink

Modne jordbaer
Ananasjuice

Flormelis

Kold mousserende vin

Vask jordbaer og blend sammen med
ananasjuice og flormelis. Fyld i et cham-
pagneglas og fyld op med kold mousse-
rende vin.

Bla drink

Vodka
Ananasjuice
Kokosflgde
Flgde

Knus isen og fyld i cocktailglassene.
Blend alle andre ingredienser godt og
fyld oven pa isen.




Smoothies

Smoothie Hawaii

%2 honningmelon (skreellet og udkernet)
Appelsiner uden skreel

Honning

Ingefaer pulver

Cremefraiche

5 isterninger

Blend alt godt sammen.

Smoothie Portugal

2 dase ferskner

30 g frosne brombeer
3-4 spsk. Portvin
Honning

5 isterninger

5 ice cubes

Blend alle ingredienser godt.

Noddeknaekker
smoothie

Y2 paere og 2 aeble

6 valngdkerner
Citronsaft

5 spsk. Yoghurt natural
Maelk

Honning

5 isterninger

Blend alle ingredienser godt.




Suppe-Recepte

Grontsagssuppe
Ingredienser: 2 kogte kartofler

2 tomater

2 gulergdder

Porre

1 peber

Selleri

Agurk

Bouillon terning

Flede + aaggeblomme
Hzeld alle ingredienser i beholderen og
fyld op med varmt vand. Blend godt pa
niveau 5.

Tomatsuppe
Ingredienser: 1 stor dase flaede tomater
1 fed hvidleg, hakket
3 skalotteleg, hakket
Ca. %2 | grontsagsbouillon
Basilikum blade
Salt, peber, sucker
2 tsk. Oliven olie
Creme fraiche
Bland alle ingredienser og smag til. Varm
i en gryde og tilseet lidt creme fraiche ved
servering.

Selleri suppe
Ingredienser: Knoldselleri (skreellet,
hakket og kogt)
1leg
Fed hvidleg
Cremefraiche
Grgntsags bouillon
Salt, peber, timian
Blend seller, leg, hvidlag og en del af
grentsagsbouillonen. Krydr med cremef-
raiche og krydderier

Peber-creme-suppe
Ingredienser: 6 rgd peber,

2 skalottelog

1 fed hvidleg

1 spsk. Sed paprika

Chili pulver, salt, sucker

2 spsk. Olivenolie

Ca 3 | grgntsagsbouillon

1 flode
Hak skalotteleg og hvidlgg, sauter |
olivenolie. Tildeet rod peber og fortsaet
sautering | 15 minutter. Tilsaet grontsags-
bouillon og blend det. Heeld herefter in-
dholdet i en gryde og smag til med salt,
chili, paprika og varm suppen op under
omrgring. OBS: suppen ma ikke koge!




Dip, dressinger og sucer-Recepte

Avocado-dip
Ingredienser: 2 fed hvidlag
1 moden avocado,
udkernet
Citronsaft
Yoghurt
Mayonnaise
Olie
Chili, udkernet”
Blend alle ingredienser godt og smag til
med krydderier.

Yoghurt dressing
Ingredienser: 3 stilke af persille
2 fed hvidleg
Citronsaft
100 g. fareost
150 g. yoghurt
2 spsk. Olivenolie

Salt, peber Urte suppe (kold)

Blend alle ingredienser god tog smag til Ingredienser: 3 grenne peber
med krydderier. 2 handfulde blandede
krydderurter (f.eks.

persille, basilikum, purleg

og lovstikke)

1 fed hvidleg, pillet

Ca. 5 spsk. Olivenolie

1 tsk. Citronsaft

Salt, peber

2 g, kogt og hakket.
Bland alle ingredienser (undtagen aeg) i
beholderen. Herefter tilseettes aeggene.




1 Pafyliningséppning

2 Lock

3 Glasbehallare

\ 4 Faste behallare

m 5 Knivsats
m 6 Packning glasbehallare
B\ 7 Lasring




Allmant

Denna apparat ar endast konstruerad att anvandas i hushallet
och ar inte avsedd for yrkesmassig anvandning. Las noga igenom
bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Om du ger
produktenvidaretillandra personer maste aven bruksanvisningen
overlamnas. Anvand apparaten enligt instruktionen och
beakta sakerhetsinformationen. Vi ansvarar ej for skador eller
olycksfall, som intraffar pa grund av att bruksanvisningen och
sakerhetsinformationen inte beaktats.

Sakerhetsinformation
- Apparaten far endast anslutas och anvandas i enlighet med
uppgifterna pa typskylten.

- Far endast anvandas, om natkabel och apparat inte ar skadade.
Kontrollera fore varje anvandning!

- Ror inte natkontakten med vata hander.

- Anslut endast natkontakten till ett korrekt installerat och lat-
tillgangligt uttag.

- Dra alltid ur natkontakten fran uttag genom att halla i kontak-
ten - dra aldrig i kabeln.

- Dra ut stickproppen ur vagguttaget efter varje anvandning el-
ler om fel uppstar.

- Dra inte i natkabeln. Skava den inte pa kanter och klam inte in
den.

- Hall natkabeln borta fran varma delar.

Apparaten far anvandas av barn fran 8 ar och av personer
med reducerad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller

brist pa erfarenhet och/eller kunskap om de ar under uppsikt
eller har lart sig hur apparaten ska anvandas pa ett sakert satt
och forstatt riskerna. Barn far inte leka med apparaten och
férpackningen. Rengéring och anvandarunderhall far inte goras
av barn. Det gar dock bra om de ar aldre an 8 ar och ar under
uppsikt.



- Barn yngre an 8 ar ska hallas borta fran apparaten och
natsladden.

- Apparaten far inte drivas med en klockstrémbrytare eller med
en separat fjarrstrémbrytare!

- Barn bér hallas under uppsikt for att férhindra, att de leker
med apparaten.

- Forvara aldrig apparaten i det fria eller i ett fuktigt rum.

- Doppa aldrig ned apparaten i vatten.

- Anvand aldrig apparaten efter en felfunktion, t.ex. om den fal-
lit ned eller skadats pa annat satt.

- Tillverkaren ansvarar ej vid felaktig eller icke fackmassig anva-
ndning, som férorsakas pa grund av att bruksanvisningen inte
beaktas.

- For att undvika risker far reparationer, som t.ex. byte av skadad
natkabel, endast utféras av auktoriserad kundtjanst.

- Apparaten far endast anvdandas om den star pa en stabil och
plan yta.

- Apparaten far endast anvandas fér de andamal som star i
bruksanvisningen.

- Placera aldrig hénder, skedar eller andra féremal i behallaren,
nar apparaten ar ansluten eller i drift.

- Anvand inte apparaten om burken, plastdelar eller packningen
har sprickor, lacker eller kniven gar troégt.

Anva ndning:
Mixern far inte vara ansluten till ndtet, ndr Du monterar tillbehor.

- Montera aldrig mixningsinsats utan behallaren! Risk fér personskada!

- Torka av motorenheten med en fuktig duk, skélj glasbehallaren och 1at delarna
torka.

- Komplett sammansatt behallare monteras enkelt pa mtorenheten med en vridro-
relse.

- Var noga med, att mixningsinsatsen ar korrekt atdragen till glasbehallaren, annars
kan lackage uppsta.

- Om detta uppstar, maste mixern stédngas av och torkas noggrant.

- Om vatska runnit in | motorenheten, maste mixern kontrolleras pa en servicever-
kstad.

- Forsta gangen mixern anvands, kan det uppsta en lukt. Detta ar normalt och fors-
vinner efter en tid.



- Anvdnd apparaten endast om den ar fardigmonterad!

- Apparaten far aldrig anvdandas utan mat eller vatska.

- Behallaren och locket far endast tas bort ndr apparaten stoppat.
- Fyll inte vatskor, varmare an 60 ° C i burken, glaset kan spricka.

- Overfyll aldrig burken fér att undvika sténk.

- Forsok aldrig demontera delar av behallaren.

Arbetsplats

Placera apparaten och burken pa en jamn, torr och tillrackligt stor yta. Stall aldrig
mixern pa kanten av ytan.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt vid anvandning.

Koppla ur natsladden om apparaten ska rengoras, flyttas eller inte ska anvandas
langre.

Sdkerhet avstiangnings

Av sakerhetsskal stdngs mixern av efter 2 minuter kontinuerlig drift. | sa fall vanta en
minut och starta om mixern.
Detta kan orsakas av for manga eller for stora ingredienser fylls i apparaten.

Forberedelser

Mixern ar inte amnad for och skall inte anvandas som juice press eller kéttkvarn!

Lage Min. till 3 Cocktails, mixar av vatska som,

4-5000 varv majonnds marinader

Lage 4 till Max. Mosa soppor Mixa harda bitar férst och
Vispa fluffigt av vatskor tillsatt ytterligare ingidienser

genom halet | locket.

Smoothie Mixa smoothisar av vatska och |Starta med vatska forst
frukt

Krossad is Krossa istarningar. Mixern pulserar
Krossa inte for mycket at
gangen(max. 250 gr.)

Puls For ravaror som endast kan Pulsfunktionen startas genom
mixas korta stunder | h6ga att trycka in Puls knappen
varvtal..

Kvarn For sma mangder orter, pesto, | Anvand Puls knapp
noétter eller kaffe bonor




- Hall I vatskor forst, mixa inte ravaror langre &n nédvandigt.

- Kor inte mixern langre tid &n tvd minuter om stérre mangder skall tillberedas.

- Overfyll inte behéllaren fran start - tillsatt ytterligare révaror stegvis.

- Satt pa locket ordentligt for att undvika stank.

- Om ravarorna fastnar pa vaggarna | behallaren, stdng av mixern och anvand en
degskrapa for att fa ner ravarorna | behallaren.

- Frukt maste karnas ur.

Mixern skall inte anvédndas till:
Pressa juice ur frukt eller gronsaker
Vispa agg vita

Mixa harda degar

Potatis mos

Om apparaten blockeras eller arbetar ovanligt Iangsamt, maste du sla av apparaten,
dra ur natkontakten och ravarorna maste avlagsnas forsiktigt med hjalp av ett langt
plastredskap.

Kvarn

A grinder is available for this appliance. It can be used for grinding herbs, nuts, etc.

Anvandning:

Mat fylls i glasbehallaren, darefter skruvas koppling med med knivarna fast pa behal-
laren. Den kompletta enheten skruvas fat mot motorenheten med en liten vridning
tills den sitter ordentligt pa motorenheten. Kvarnen far endast tas bort nér enheten
stoppats helt. Férsok aldrig anvanda kvarnen utan glasbehallare. Risk fér personska-
dor!

Anvandningssexempel:
Kvarnen ar lamplig féor sma méangder.

Exempel:

Jordnotter, mandel, kaffebdnor. Glasbehallare far inte fyllas helt. Skruva ihop
behallaren med koppling och satt sedan enheten pa motorenheten. Tryck sedan pa
pulsknappen (P) flera ganger, i korta intervaller tills ravarorna ar i 6nskad storlek. Vid
behov ta bort kvarnen fran motorenheten och skaka den sa att maten som fastnat,
lossas.

Pesto:
Stjalkar av basilika, parmesan och olivolja halls i glasbehallaren och fast kopplingen sa
att oljan inte kan rinna ut. Ytterligare atgarder, se ovan.



Mikrofilter

Tilloehor Art.-Nr. 99-24-00

For att undvika att sma korn i dina drinkar t.ex. vinbar Gor sa

har:

- Enheten maste vara avstangd

- Placera mikrofiltret med den stora 6ppningen 6ver bladen i
behallaren.

- Hall ivatskan i behallaren.

- Sténg locket och sl& pa blendern. Hall i bar genom pafyll-
ningséppningen i locket.

- Stoppa enheten, ta bort behallaren och servera.

- Nar du téomt behallaren, 6ppna locket och ta ut filtret for
rengdring.

- Filtret maste rengoéras efter varje anvandning.

- Anvand inte aggressiva rengoéringsmedel och torka filtret
efter varje rengéring.

Rengoring innan anvandning
Fyll behallaren med ljummet vatten (max 1,2 liter) héall I en droppe diskmedel och kor
mixern med hjélp av Puls knappen. Skoélj efter med ljummet vatten.

Rengormg
Dra ur natkontakten

- Lat aldrig mat torka in | ballaren

- Doppa aldrig motorenheten | vatten

- Rengor aldrig l6stagbara delar | diskmaskinen, med slipmedel eller vassa foremal.
Lat delarna lufttorka.

- Var aktsam vid reng6ring sa att knivar eller motoraxel inte blir deformerade

- laktag varsamhet! Knivarna ar vassa.




Korrekt avfallshantering:
Uttjanta apparater maste omedelbart géras obrukbara.
| EU hanvisar denna symbol till, att denna produkt inte far kastas i
ﬁ hushallsavfallet. Gamla apparater innehaller vardefullt material som kan
atervinnas och som inte bor belasta miljé resp. manniskors halsa genom att
B e kastas okontrollerat. Limna darfor gamla apparater pa lampliga
uppsamlingsstallen eller miljostationer eller skicka apparaten for avfallshantering
till den affar du képt den. Dar kommer apparaten att lamnas till ndmnda
atervinningsstationer.

Forpackning - avfallshantering
Kasta inte férpackningsmaterial utan [lamna det till atervinning.

Apparatens férpackning:

Pappers-, papp- och wellpappférpackningar lamnas till atervinningsstationer for
returpapper

Férpackningskomponenter av plast och folier bor ocksa kastas i darfor avsedda
uppsamlingsbehallare

‘{:‘ & é}. Exempel for beteckningar pa plast:
5 PE for polyeten, sifferkod 02 f6r PE-HD, 04 for PE-LD, PP for
P rr [

polypropylen, PS foér polystyren.

Kundservice:

Om din apparat trots allt ndgon gang skulle behéva var kundtjanst, vand dig forst
till nedanstdende adress. Vid garantifall kommer vi da att ta hand om hdmtningen.
Apparaten maste vara korrekt férpackad for transport.

Ej frankerade paket emottages ej!

STEBA Elektrogerdte GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Forsaljning-tfn: +49(0)9543 / 449-17 / -18, Service-tfn: +49(0)9543 / 449-44,
Fax: +49(0)9543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

OBS! Elektriska apparater far endast repareras av elektriker, da icke fackmassiga
reparationer kan foérorsaka betydande féljdskador.



Drinks

Drycker

Persiko dryck

Mogna persikor
Grenadin

Kallt mousserande vin

Skolj persikorna, torka av dom, skala
och karna ur. Blanda frukt med ett stank
grenadine pa niva 5 och hall pa mousse-
rande vin.

Pina colada

Vit rom

Ananas juice
Kokosgradde
Gradde

Skivor av ananas
Isbitar

Krossa isen och fyll cocktail glas med is-
kross, mixa de andra ingredienserna och
fyll upp 6ver isen.

Rod drink (utan alko-
hol)

Mogna jordgubbar
Bananjuice

Farsk apelsinjuice
Gradde

Isbitar

Mixa alla ingredienser i en minut i och
hall upp i glaset..

Ananas-jordgubb
dryck

Mogna jordgubbar
Ananasjuice
Florsocker

Kallt mousserande vin

Tvatta jordgubbarna och blanda med
ananasjuice och florsocker. Fyll i ett
champagneglas och fyll pa med kallt
mousserande vin.

Bla dryck

Vodka
Ananasjuice
Kokosgradde
Gradde

Krossa is och fyll i cocktailglas. Blanda
alla andra ingredienser val och fylla upp
over isen.




Smoothies

Smoothie Hawaii

Y2 honungsmelon (skalad och urkarnad)
Apelsiner skalade

Honung

Ingeféra pulver

Creme fraiche

5 isbitar

Mixa ihop allting val.

Smoothie Portugal

Y2 burk persikor

30 g frysta, bjérnbar
3-4 msk. Portvin
Honung

5 isbitar

5 isbitar

Blanda alla ingredienser val.

Noétknapparen
smoothie

Y2 paron och ¥z apple

6 valnétskarnor
Citronsaft

5 msk. Yoghurt naturell
Mjolk

Honung

5 isbitar

Mixa alla ingredienser val.




Soppa-Recept

Gronsakssoppa
Ingredienser: 2 kokta potatisar

2 tomater

2 mordtter

Purjolék

En peppar frukt

Selleri

Gurka

Buljong tarning

Gradde och dggula
Hall alla ingredienser i behallaren och fyll
med varmt vatten. Blanda val pa niva 5

Tomat soppa
Ingredienser: 1 stor burk
krossade tomater
1 viltloksklyfta, hackad
3 sharlottenlék , hackade
Ca. Y2 | gronsaksbuljong
Basilika
Salt, peppar, socker
2 matskedar oliv olja
Créme fraiche
Mixa alla ingridienser och krydda efter
smak. Varm | en kastrull och servera med
creme fraiche.

Selleri soppa
Ingredienser: Rotselleri
(skalade, hackade och kok)
1 1ok
Vitlok
Créme fraiche
Gronsaks buljong
Salt, peppar, timjan
Mixa selleri, 16k, vitlok och en del av
gronsaksbuljongen. Krydda med graddfil
och kryddor

[ 1 - (-]
Kramig pepparsas
Ingredienser: 6 réd pepper, urkdrnade

2 shalottenlokar

1 vitloksklyfta

1 matsked sott

paprikapulver

Chili pulver, salt, socker

2 matskedar oliv olja

Ca 34 | gronsaks buljong

1 gréadde efter smak
Hacka sharlottenlok och vitldk, stek |
oliv oljan. Lagg | réd peppar och fortsatt
stek | 15 minuter pa lag varme. Hall |
gronsaksbuljongen for att fa med alla
smakamnen fran stekpannan. Mosa |
mixern . Hall I en kastrull och krydda med
salt, chili, paprika, socker och varm. Ror
ner gradden. OBS: sasen far inte koka!




Dip, dressingar och saser-Recept

Avokado dip

Ingredienser: 2 vitloksklyftor
1 mogen avokado,
urkdrnad
Citronsaft
Yoghurt
Majonnaés
Olja
Chili, urkérnad
Blanda alla ingredienser val och krydda
efter behag.

Yoghurt dressing
Ingredienser: 3 stjalkar persilja
2 vitloksklyftor
Citronsaft
100 g farost
150 g yoghurt
2 msk. Olivolja ss o
Salt, peppar Kall Ortsas
Blanda alla ingredienser och krydda efter Ingredienser: 3 grén peppar, urkarnade
behag. 2 navar mixade orter (e.x.
persilja, basilika, graslok,
korvel, libbsticka)
1 vitloksklyfta, skalad
Ca 5 matskedar oliv olja
1 matsked citron juice
Salt, peppar
2 499, kokade and hackade
Mixa alla ingridienser (férutom &agg) |
behallaren. Tillsatt sedan aggen.




1 OTBepcme Ana nononHeHnaA

2 Kpbiwka

3 CTeKknsHHbIN CoCcyA,

\ 4 MNopcTtaBka ons cocyna

m 5 lNessus
m 6 3acroHka ans

CTEKITAHHOro cocyaa

7 BuHTOBOE KOIbLO




O6wan nHpopmauusa

ﬂ,aHHbIVI anI60p npe/:lHasﬁ)aqu TOJNbKO Angd ObITOBOro UCMOJIb30BaHUA B nomMeweHmnn, He
B NPOMBbILUIEHHbIX Lenax. I'Io>Kar|y1710Ta, BHUMATENIbHO NpoYTUTE AaHHOE PYKOBOACTBO
no 3KcnnyaTaunn n HaaexHo CoOXpaHUTe ero. |_|pl/l nepenade npw6opa TPETbUM NNLaM
cnenyet nepenatb BMeCTe C HUM PyKOBOACTBO MO 3KkcnnyaTtauunn. V|CI'IOJ'Ib3yI7ITe

anI60p B COOTBETCTBUU C PyKOBOACTBOM U 006mo,u,a|7|Te YKa3aHuda no 6e3onacHocTw.
I'Ipomssonmenb He HeCeT OTBeTCTBEeHHOCTb 3a yu.l,ep6 U TpaBMbl, HAGHECEHHbIE B
pesynbrate HECO6J'I}0/J,6HVIF| yKa3aHVIl7I no 6e3onacHocCTH.

YkasaHus no Ge3onacHocTH
- Mpubop cnegyeT noaknoYaTh K CETU ANEKTPONUTAHMSA U UCNOMNb30BaTh TOMNBKO B
COOTBETCTBMU C yKa3aHUSIMN Ha MapKUPOBKE.
Mpnbop cnepyeTt ncnonb3oBaTh TOMLKO NPW OTCYTCTBUN NOBPEXAEHUI NPOBOAa
anekTponuTaHnsa n camoro npubopa. MNposepsanTe Npubop Ha HanuyMe NoBPEXAEeHNN
nepes KaxablmM ncnonb3osaHnem!
He npukacanTech K aneKTpuYeCcKOon BUNKE BMaXHbIMU PyKamu.
MopkntounTe WHYP NUTaHWS K NpaByibHO YCTAHOBITEHHOM W NErKo JOCTYNHOM PO3€eTKe.
[na oTcoeguHeHus LWHypa nuUTaHus, HeobBXoAMMO TAHYTb 3a BUIIKY, @ He 3a caMm
kabene.
Mocne kaxaoro Ncnonb3oBaHUS Unu B Clyvae HEMCNPaBHOCTY BbIHUMAWTE LUTEKep U3
pO3eTKM.
He pgeprante 3a npoBoa nogknioveHns Kk anektpocetn. OH He JOMmKeH TepeTbes 00
yrmbl unu BbITb 3aXar.
MpoBoa aneKkTponMTaHns He AOIMKEH ConpuKacaTbCs C ropsaynMy npegMmeTamu.

: HeTv cTapLue 8 neT u nuua ¢ orpaHnYeHHbIMU PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMUN NN
& YMCTBEHHbIMU CMNOCOBHOCTAMM UMK fua, UMetoLLMe HeJOCTaTOYHO onbiTa u/

UK 3HaHWI, MOTYT MCNOMb30BaThb NPUBOP TOMBLKO NOA NPUCMOTPOM UM NPU

YCINOBWUM MONYYEHNS yKa3aHW OTHOCUTENbLHO 6e30nacHoro ncnonb3oBaHns npubopa
1 NOHMMaHUS CBA3aHHbIX C HAM onacHocTen. [leTsiM Henb3s urpatb ¢ NPMGOPOM 1
yrnakoBOYHbIMM MaTepuanamun. letam ctaplue 8 net MOXHO 3aHNMaTbCA YACTKON U
obcnyxmBaHnem npubopa ToNbLKO NoA NPUCMOTPOM.
He ponyckante kK npubopy 1 NpoBoAy 3NEKTPONUTaHUs AeTen mnagile 8 ner.
Mpnbop Henb3s ncnonb3oBaTh C TANMEPOM BKIOYEHNS UMW OTAENBHON CUCTEMOM
AVCTaHUMOHHOrO ynpasrieHus!
He xpaHuTe npubop Ha OTKPLITOM BO34YXE U BO BIIAXKHbLIX NOMELLEHUSIX.
Hukorga He norpyxanTte npubop B BOAY.
Hukorga He ncnonbayiite NpMbop nocrne NosSBNEeHNs HENCNPaBHOCTIN, HanpUMep,
nocne nageHus 1y NHoro NoOBPeXAEeHNs.
lMponsBoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HEMPaBUIbHOE UM HeHaanexaluee
ncnonb3oBaHue npnbopa BCneacTBMe HecobnioaeHNs ykasaHuii pykoBOACTBa Mo
aKcnnyaraumm.
Bo n3bexaHne onacHoCTeN peMOHTHbIe paboThl, HAaNpUMep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
NpoBOAaA 3MEKTPONUTaHNUS, AOIMKHbLI MPOU3BOAUTL TONBKO COTPYAHUKM CEPBUCHOTO
LeHTpa.
Bcerpa yctaHasnveanTe npubop Ha yCTOMYMBYIO 1 POBHYHO MOBEPXHOCTb.
Mcnonb3ayte npubop TONbKO B yKa3aHHbIX B AaHHOM PYKOBOACTBE LiensX.



3anpeu.laeTc;| 6paTbCﬂ pyKamu 3a CTEKMNSAHHbIN KYBLUWH, @ TaKXXe KacTb B HErO FOXKU
nnun gpyrue npeameTbl, BO BpeMsa pa6OTbI 6neH,qepa MInn Korga OoH BKJMHOYEH B CETb
Henb3s ncnonb3oBatb I'Ipl/l60p, €CIh niacTtMaccoBble YaCTu U NpoKnaaka UMerT
TPEeLWMWHbI, eClTh eCTb T€Yb, €CJTN HOX BpallaeTCA C 3aTpyaHEeHNeM.

NpumeHeHwe:

HeJEI):SH BKNtoYaTb Npubop B CETh, €CNY 3arpy3ka ero He 3akoH4eHa.

3anpeLlaeTcs ycTaHaBNMBaTb HOX-HacadKy, €Crn CTEKMNSIHHBIN KyBLUWH HE YCTaHOBIEH
B 6neHaep. MoxHo nonyynts Tpasmy!

MNpoTepeTb OCHOBaHWeE anekTpoaBuUraTens BNaxHON TKaHblo, BbIMbITb Yally ©
NPOCYLUNTL BCE Y3Mbl.

MonHoCTbI0 COBpaHHBbIV CTEKMSAHHBIN KYBLUMH NErko ycTaHaBNMBaeTCA Ha OCHOBaHWe
3MeKTpoABuraTens nyTeM ero 3aBopavnBaHums.

CneauTtb, 4TobbI Hacagka Bcerga Obina NnoTHO yCTaHOBMEHa B CTEKISIHHOM KyBLUWHE; B
NPOTUBHOM Cly4ae BO3MOXHa yTeyka NpoaykTa.

B cnyyae BO3HUKHOBeHWS yTeuku bneHaep Heo6XoANMO HeMeaIEHHO OTKIIOYUTb 1
npoTepeTb Hacyxo.

Mpv nonagaHnu XunakocTn BHyTpb Npubopa Heobxoammo, 4ToObl Nprbop ocMoTpen
YNOSTHOMOYEHHbIV CReLManmcT — PEMOHTHUK.

Mpv nepBOM BKIIOYEHNM B NpoLiecce paboTbl MOXET NosiBUTbCHA cnabbivi 3anax. 1o
HOPMarbHO, 1 Noce HEKOTOPOro BpeMeHU paboThbl 3anax UCHe3HeT.

Mepep paboTon y6eouTbes, 4To 6neHaep cobpaH npaBuibHO!

Henb3sa Bknovyatb 6neHaep, ecnuv B KyBLUMHE HET XXUAKOCTeN Unu apyrnx
NpPoAyKTOB.

CHMMAaTb CTEKNAHHbIN KYBLUWH UIA KPbILWKY MOXHO TOJIbKO Nnocrie NOJfIHON
OCTaHOBKM npuGopa.

Henb3sa 3anuBaTthb B KyBLUWH XUAKOCTU TeMnepaTypou Bbiwe 60°C, Tak Kak CTEKIO
MOXET TPECHYTb.

Henb3s 3anuBaTh B KyBLUMH CAIMLUKOM MHOFO XXUAKOCTU, 3TO MOXET BbI3BaTb €e
pa3bpbi3ruBaHue.

Henb3sa cHMMaTh AepxaTenb C KyBLUMHA.

Pabouyee mecTo

BrneHgep v KyBLUMH HEOBXOAMMO YCTaHOBUTb HA POBHOM, CYXON M AOCTATOYHO GOMbLLOW
NOBEPXHOCTMN. Henb3sa ycTaHaBNMBaTb Ha KParo NOBEPXHOCTU.

Henb3s ocTaBnaTe paboTatowmii npubop 6e3 npucmoTpa.

Ecnn Heo6xoaMMO BbIMbITb UK NepemMecTuTb NpUbop, a Takxe ecnv oH He Byaet
MCMNonb30BaTbCA ANMTENLHOE BPpEMS, HEOOXOAMMO OTCOEANHUTD LUHYP NUTaHWS OT
ceTwn.



OcTaHOBKa

Mo coobpaxeHnsiM Ge3onacHOCTM NPUGOP OTKIIOYAETCS Yepes 2 MUHYTbl HeMpPepPbIBHOM
paboTbl. B TakoM criyyae Hy>KHO NodoXAaTb OAHY MUHYTY U BKITHOUYUTb NPUGOP CHOBA.
OcTaHoBKa MOXET GbITb BbI3BaHa CIULLKOM GO0SIbLUMM KONTMYECTBOM UIN CITULLIKOM
KpYMHbLIMU MHrpeaneHTamu, 3anoxeHHbIMK B 6rieHaep.

anFOTOBneHMe nuuun

an60p He npeaHa3Ha4veH anga BbbKMMaHua Coka unn Anda npurotoeneHna py6neHoro

msca!

CkopocTb ot Min. go 3
4-5000 06/MUH.

[N KOKTennemn, Xnokmx cme-
cen — ManoHesa, MapnHagoB

CkopocTb oT 4 po Max.

CynblI-ntope
Msrkoe cbvBaHWe Xnakmnx
cmecemn

CHayvana cmeluaTb OCHOB-
Hble YacTu, 3aTemM [o6aBUTb
JanbHEenLWmne nHrpegneHTol
yepes3 oTBepcTune Ona 3anon-
HEeHWnA

Cwmydum

CmelumBaHne HanuTKoB C
XUOKOCTAMU Unun (bpyKTaMI/I

BHauyane no6asuTtb xuakme
VHTpeaneHTbl

[pobneHne nbaa

[pobneHne kKybrkoB nbaa.
He 3arpyxaTtb crnvwkom
MHoro (makc. 250 r.)

Mpubop paboTtaeT B umnyrnb-
CHOM pexume.

MMNynbCHBIN pexum

[nsa npoaykToB, KOTOpble
Henb3sa 0bpabaTbiBaTh 400
Ha GOmbLLION CKOPOCTMU.

[porpamma 3anyckaetcd
Ha)kxatnem KHOMKU

MenbHuua

[ns HebonbLLOro Konmn4yecT-
Ba TpaBbl, NECTO, OPEXOB M
KOeNHbIX 3epeH

HaxaTtb kHonky «/mMnynb-
CHbIV PEXUM»

CHayvana HanuBaTb B KyBLUWH XWUAKME KOMMOHEHTbI; He 0b6pabaTbiBaTe NPOAYKThI
Jonblue, YeM HeobxoaMMO.
Mpu o6paboTke GonbLuMx 06BLEMOB He NO3BONSATL bneHaepy paboTtats 6onee 2 MUHYT

noapAAa.

He nepenonHsaTh KyBLWWH — 406aBNATb NPOAYKTbI MOCTENEHHO HEGOMBLLUMMM NOPLUSMMU.
MNOTHO 3aKpbIBaTb KPbILLKY, YTOGLI M3GexaTb OPbI3r.
Ecnu cmech NpununaeT kK CTeHKam KyBLUMHA, OTKITIOYUTL GIieHAEp U CHATb ee CO CTEHOK

nonaTtkomn.

N3 dopyKTOB HEOBXOAMMO U3BIEYb CEMEHA.

BneHpep He npegHa3HayeH :

[nsa BbKMMaHUA coka u3 opyKToB U OBOLLEN
[ns B36MBaHUA SAMYHbIX OenkoB

[ns 3ameca kpyToro Tecta

[ns npuroToBneHusi kaptoensHoro nope




Ecnn 6nenpep 6ynet 3abnokuposaH unu byaget pabotaTe HEOOLIMHO MEAMNEHHO,
HeobX0AMMO ero BbIKIHOYNTL, OTCOEAUHUTbL OT CETU U akKypaTHO 0CBOBOAUTL OT
3a6noKMpOBaBLUNX €ro NPOAYKTOB ASNIMHHOM NOXKON U3 nnacTuka.

Usmenbuntens/bnenaep

A grinder is available for this appliance. It can be used for grinding herbs, nuts, etc.

Ucnonb3oBaHue:

Yawy 3anonHuTb NpogyKkTamMu, 3aTeM MiOTHO 3aBEPHYTb.

3anornHeHHyo Yally NoCTaBUTb HA OCHOBHOM Brok npubopa ¢ HeGOoMNbLLNM MOBOPOTOM
Takum obpasom, 4TOoObl Yalla MroTHO npunerana K 6roky.

Yawwa MoxeT 6bITb yaarneHa ¢ OCHOBaHUs TONbKO Toraa, Koraa npubop NosfiHOCTH0
3aKoH4MN cBoto paboTy 1 ocTaHoBneH. Hukorga He nbiTakTeCh MCMONb30BaTk NPUGOP
6e3 yawm. EcTtb puck TpaBmbl!

Mpumep ncnonb3oBaHus:
MamenbunTenb nogxoauT Ansi pa6OTbI ¢ HebonbLUMM KONUYECTBOM NpPOOYyKTOB.

Mpumep:

Apaxuc, MvHaanb, kode B 3epHax. 3anonHuTh Yallly, 3aTeM NIOTHO 3aKPbITh KPbILLKY 1
NoCTaBMTb Yally Ha OCHOBHOW Grok.

KpaTkoBpeMeHHO HakmmaTtb KHOMKY MMMyrnbCHOro pexuma (P ) go Tex nop, noka

He NomnyYnTCH HYXHbIN Bam pa3mep cmecu. [Mpu HeobxoanmocTn yaanuts npubop ¢
OCHOBaHUS 1 BCTPSIXHYTb, YTOObI Bbinana 3acTpsiBLuasi B MEXaHN3Me CMECh.

MecTo:
Basunuk, napmesaH, OfiMBKOBOE Maco 1 KepOBble OPELLKM MOMOXWTL B Yally, NOTHO

3aKPbITb KPbILWKY TaKUM o6pa30M, 4YTOObI MAcno He MOrno BbiTedb. Bce cmeluaTs.

MukpodunbTp

ApTukyn akceccyapa 99-24-00

[ns Toro, 4To6bl B BaLWMX HANUTKax He BbINo 3epeH,
cofepKaLLmxcsl, Hanpumep, B CMOPOAMHE, BbINOMHUTE
cnegyoLume Lwaru:

- Mpnbop pomxkeH BbiTb BbIKMOYEH

- YcTtaHoBUTE MUKPOUNLTP B 6omnbLLIOe 0TBEpCTME Hag
ne3BuAMU B cocyae.

- Hanewite xnagkocTb B cocya.

- 3akpoiiTe KpbILLKY 1 BKNounTe 6neHaep. JobassTe saroapl
Yepes OTBEPCTUE AN NOMOMHEHUS B KPbILLKE.

- BbikntounTte npmubop, cCHUMKUTE cocya U rOTOBO.

- Ecnu cocyn nycTom, OTKpOWTE KPbILIKY U BbITalmMTe uUnstp
O1S1 ero O4UCTKN.

- ®UNLTP HY>XHO YUCTUTL MOCE KaXA0ro NCMosib30BaHUS.

- He ncnoneayiite abpasvBHble YNCTSILLME CPeaCcTBa U CyLunTe
OUILTP NOCNE KaXXaA0M O4YUCTKN.




MNpenBapuTensbHas MoMKa
HanuTb B KyBLUMH Tennoii Bogp! (Makc. 1,2 1), 4o6aBUTL MOILLETNO CpeacTBa U AaTb
nopaboTaTb, HaXkaB KHOMKY MMMYSIbCHOTO pexuMa.

Mowka

OTcoeaunHnTb BneHaep ot cetu

He fonyckaTtb 3acbixaHns B KyBLUWHE OCTATKOB NPOAYKTOB

He norpyxatb 6neHaep B Bogy

Henb3si MbITb B NOCY4OMOEYHOW MaLLMHe Hacaaku bnengepa, verolimne abpasmsHoe
NOKPbITUE UK OCTPbIE PeXYLLNE KPOMKKM. locne MoMKM YacTu Npubopa BbICYLUNTL.
Mpy MoVike He NPOSIBNSATE OCTOPOXHOCTb, YTOOLI HE MOBPEANTL HOXW 1 Ban NpuBoAa.
BHMMaHMe: HOXK OCTPO 3aTOYEHbI!

I'Ipanm bHaA yTUNn3auunsa n3anenva.
OTcnyxumBLIMIN NPUBOP HEMEAIEHHO NPVBEANTE B HETOAHOCTb.
Ha tepputopun EC 3TOT cCMMBON yKa3bIBaeT Ha TO, YTO AAHHOE U3aenue He
NOANEXUT yTUnM3aummn BMecTe ¢ ObiToBbIMK oTxogamu. CTapbie npubopsl
cofepxaT LeHHble nepepabaTtbiBaeMble MaTepuarnsl, KOTopble cneayeT caaTh Ha
nepepaboTky, YUTOObI NPegoTBPaTUTL HaHECEHME ylepba oKpyKatoLlen cpeae u
YenoBe4yeCckoMy 300POBbI0 13-3a OECKOHTPONBHOro Beibpoca mycopa. [oatomy,
noxanymncra, yTunmsmpynTe oTcny>XusLume npubopbl Yepes cneunarnbHbie CUCTEMBI
cbopa mycopa nnm oTBe3nTe Npubop ANs yTunmM3aumm B MECTO, rae OH Obin nprnobpeTeH.
OTBeTCTBEHHas opraHusauns oTnpasuT Npubop Ha nepepaboTky.

YTunusauma ynakoBo4YHbIX MaTepuanon
He BbiGpackiBaiiTe ynakoBOYHbIA MaTepuarn, oTnpaBbTe ero Ha nepepaboTky.

YnakoBka npubopa:

- Bymary, kKapToH 1 rodpprpoBaHHbIN KAPTOH cAaTh B NMyHKT cOopa MakynaTtypbl

- MonumepHble ynakoBOYHbIe MaTepuarnbl U NIEHKY Takxke crieayeT yTUnmn3MpoBaThb
Yepes COOTBETCTBYHLLME NYHKTLI cbopa

Mpumepbl 0603Ha4YeHNs nonMMepHbIX maTepranos: PE —
{EB é';:} & nonuatuneH, koa 02 Ans NONMaTUIEHa BbICOKOW NNOTHOCTH, 04 Ans
[ e PE  MONMUITUNEHA HM3KOW NNoTHocTU, PP — nonunponuneH, PS —
nonucTmUpon.



Drinks

lNMepcukoBbLIN
KOKTeWUnb

Cnenble nepcukm
paHaToBbIV cupon
XonogHoe urpuctoe BUHO

[Mepcrkm NOMbITh, NPOCYLWNTL, yAANUTb
cemMeYkn n Koxy. CmeLuatb pyKTbl 1
cupon Ha pexume 5, 3atem gobaBuTb
BWHO.

NuHa konapa

Benbin pom
AHaHacoBbI COK
KokocoBblii KpeM
CnuBku

Kycoukun aHaHaca
Ky6ukn nbaa

Pa3apobuTb nep 1 NonoXuTb B CTakaHbI.
CwmeLuaTb BCe MHIpeaueHThbl U 3anunTb UMK
nen.

KpacHbIN KOKTennb
(6e3ankoronbHbIN)

Cnenas kny6Huka
BaHaHoBbIN COK
[NepcurkoBbIN COk
Cnusku

Ky6uku nbaa

Bce MHrpeaneHTbl CMeLllnBaTb OKOJ10 1
MWHYTbI. Pa3nuTb no ctakaHam.

AHaHacoBO-
KIYOHUYHbIN
KOKTeunb

Cnenas knybHuka
AHaHacoBbIN COK
CaxapHas nygpa
XonoaHoe UrpucToe BUHO

Kny©OHuKy NnoMbITb 1 cMeLuaThb ¢
anenbCMHOBLIM COKOM U caxapHOoWn
nyapoin. PasnuTb no 6okanam ans
LIaMMaHCKOro 1 3anunTb BUHOM.

Fonyboun KokTeusnb

Bopaka
AHaHacoBbIN COK
KokocoBblIi kpem
CnuBku

Jlnkep Blue curacao
Ky6ukun nbaa

Pa3pobuTb nep v NonoxuTe B CTakaHbl
Ans KokTennen. XopoLuo cMeluaTh Bce
WHIpEANEHTbI U pasnuTb NOMyYeHHYH0
CMecCb Mo CTakaHaMm.




Smoothies

Cmy3u «FaBanm»

MonoBuHa AblHM (OYMLLIEHHOW OT CEMEYEK
1 Hape3aHHOW Ha KYCO4KM)
AnenbcuHoBasi MSIKOTb

Mep

MM6upb (NopoLLoK)

Kpem-dpeLu

5 kybukoB nbaa

Bce nHrpegmeHTbl XopoLo cmellaThb.
PasnuTb no ctakaHam.

Cmy3u «lMopTyranmsa»

MonosuHa 6aHkM Nepcukos

30 rp MOPOXXEHOM KIyOHUKM

3-4 cTonosble NOXKM NOPTBENHA
Mepg

5 kyOuKoB nbaa

Bce MHIrpeaneHTbl XOpoLo nepemMellaTb.

Cmy3u «LLlenKyH4YnK»

MonoBwmHa rpywmn n nonosuHa s610ka

6 s4ep rpeukoro opexa

Cok numoHa

5 CTONOBbLIX NOXeEK NorypTta 6e3 BKyCOBbIX
[00aBOK W HaMnonHUTenemn

Monoko

Mepn

5 kybukoB nbaa

Bce MHrpeaMeHTbl XOpoLwlo nepemeluaTts.




Cynbi-PeuenTbl

OBoLiHoM cyn

2 BapeHbIX KapTodennHbl
2 nomugopa

2 MOpPKOBU

Jlyk-nopen

1 nepey

Cenbpaepen

Orypeu

BynbOHHEIN KyOuk
CrMBKN+SIMYHBIN XENTOK

[MonoXuTb BCe MHIpeaneHThl B Yally U Jo
BepXy 3anuTb ropsyen sogou. Bce xopoluo
cMellaTh Ha pexume 5.

TomaTHbIN cyn

1 6onbluasa 6aHKa OYULLEHHbIX

TOMaToB

1 oHa rofnoBka YecHoka, Mesnko

HapesaHHas

3 NyKOBMLbI, MENKO Hape3aHHble

2 N oBOLLHOrO BynboHa

JIncTbs 6asunuka

Conb, nepeL, caxap

2 CTOMN.NOXKWN ONTIMBKOBOIO Macna

KpeMm cpeLu (cmeTaHa)
CwmellaTb BCe MHIpeaneHTbl U NpunpaBuTb
o BKycy. HarpeTb B kacTptone, npu
nopade Lo6aBUTb CMETaHY.

Cyn u3 cenbaepen

Cenbaepeit (O4YMLLEHHBIN, Hape3aHHbIN,
OTBapEHHbII)

1 nykoBuua

[onoBka YecHoka

Kpem-cpeLu

OBoLHOM BynboH

Conb, nepeu, TUMbsIH

Cenbaepei, NyK, YHECHOK 1 OBOLLHOM
OynboH. MNpunpaBuTb Kpem-dpeLl 1
cneunsmu.

Cyn cnMBOYHLIN U3
KpacHbIX NepuesB

6 KpacHbIx nepues, 6e3 ceMsH

2 ronoBKu Jfyka-uanot

1 ronoeka 4YecHoka

1 cTon.noxka cragkon nanpvkm

MornoTbIvi OCTpbIV KpacHbIN

nepeL, corb, caxap

2 CTON.NOXKWN ONIMBKOBOroO Macna

Y N oBOLWHOro 6ynboHa

1 6aHka cmeTaHbI
Menko nopesaTtb fyKoBuLbI U
YEeCHOK, MaccMpoBaTh B OJIMBKOBOM
macne. [lo6aButb KpacHble nepupbl 1
npoaoskaTe naccupoBathb ele 15 MUHyT.
[ernacvpoBaTb OBOLLHbLIM GYNbOHOM.
CwmelwaTtb B 6neHgepe. Boinutb B
KacCTPIOMH0 1 3amnpaBuTb COJbHO, YMIN,
nanpviKom 1 caxapom; HarpeTb. Bnutb
cnueku. BHMMaHme: cyn He KunaTuTh!




Coycbl v npunpasbi-PeuenTbl

Coyc 13 aBokago

2 ronoBKu YecHoka

1 cnenbiv aBokago
Cok nMMmoHa

Vorypt

MarioHes
PacTtutensHoe macrno
Mepey ynnun

Conb

CwmeLuaTb Bce MHIrpeaneHTbl, NnpunpaBuTb
cneunamMm no BKycCy.

WorypToBas 3anpaBka

3 cTebns neTpyLku

2 ronoBKu YecHoKa

Cok numoHa

100 rp oBeubero cbipa

150 rp norypTta

2 CTONOBbIE FTOXKM ONIMBKOBOrO Macna
Conb

Mepey

CwmewwaTb Bce MHIrpeaneHTbl, NpunpaBnTb
cneunamMm no BKycy.

OBoLHON rapHup
(xonogHbIN)

3 3eneHbIx nepua, 6e3 cemsiH
2 ropCTV CMELLaHHbIX NPsiIHOCTE
(Hanp.neTpyLuka, 6a3unuk,
LWHUTT-NYK, KepBenb, NOOUCTOK)
1 oymLlEeHHas ronoBKa YecHoKa
5 CTOMN.NOXeK ONMBKOBOro Macna
1 CT.NOXKa NMMMOHHOIO COoKa
Conb, nepeL,
2 aiua, cBapeHHble BKPYTYIO U
Hape3aHHble
CwmeluaTb BCe MHrpeaneHThl (Kpome anLl) B
KyBLWYMHe. 3aTtem fob6aBuTb arua.




Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufuhren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschleif3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Ubertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert
vergutet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

Steba Elektrogerate GmbH & Co. KG

PointstraBe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18
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